Start am Sudcampus

In der letzten Ausgabe habe
ich an dieser Stelle von unse-
rem groBen Wohnheim-Neu-
bauprojekt am Erlanger Sud-
campus berichtet. Damals ha-
ben wir schwer darum ge-
kampft, dass sich der Baube-
ginn nicht im schlimmsten Fall
bis in den Herbst verzoégert
und ich bat unsere Leserinnen
und Leser, uns die Daumen zu
dricken. Wie es scheint hat
das Daumendricken geholfen, denn der Erwerb des
Grundstulicks ist mittlerweile in trockenen Tuchern. Den
Baubescheid (landlaufig ,Baugenehmigung”) erwarten
wir noch in der letzten Februarwoche. Damit dirfte ei-
ner Grundsteinlegung und dem Baubeginn im Friuhjahr
nichts mehr im Weg stehen. Unten finden Sie einen
kleinen Ubersichtsplan - los geht es mit den Hausern
Nummer vier und funf, den zweiten Abschnitt bilden
die Gebaude zwei und drei, den dritten schlieBlich
Nummer eins und sechs (bei letzterem handelt es sich
um ein Gemeinschaftshaus mit Begegnungszentrum).
Wie Sie sehen bilden die neuen Hauser eine Einheit mit
unserer bestehenden Wohnanlage an der Erwin-
Rommel-StraBe; zukinftig werden auch alle Gebaude
(zusammen mit den beiden benachbarten Gastehau-
sern der FAU) gemeinsam mit Fernwarme versorgt
werden.

Weiterhin erholsame Ferien und, falls bei Ihnen die
Vorlesungszeit des Sommersemesters schon im Marz
losgeht, schon mal einen guten Start wiinscht lhnen Ihr

Otto de Ponte
Geschaftsfuhrer des Studentenwerks Erlangen-Nirnberg

Studentenwerk international 2015

Bei seinen internationalen Partnerschaften hat das
Studentenwerk Erlangen-NUrnberg in diesem Jahr ei-
nen ungewdhnlich frihen Start - wenngleich ange-
sichts der ungewohnlich milden Temperaturen vor Ort
zum Gllick keinen Kaltstart im wortlichen Sinn - hinge-
legt. Vom 19. bis 23. Januar 2015 war eine Studenten-
werks-Delegation, angefihrt von Markus Saito, Leiter
der Abteilung Wohnen und Justiziar, mit dem Madrigal-
chor der Nurnberger Hochschule fur Musik unter der
Leitung von Prof. Alfons Brandl bei der Jagiellonen-Uni-
versitat Krakau und deren akademischem Chor Came-
rata Jegellonica zu Gast. Den Hohepunkt dieses Kultur-
austauschs bildete das gemeinsame Konzert in der
Stiftskirche St. Anna am 22. Januar. Die Begegnung
wurde vom Deutsch-Polnischen Jugendwerk (DPJW)
gefoérdert. Sportlich geht es weiter im Rahmen unserer
zweiten polnischen Partnerschaft, wenn vom 11. bis
15. Mai 2015 eine studentische Damen- und eine Her-
renvolleyballmannschaft der AGH Krakau in Erlangen
zu Gast sind; das Turnier mit hiesigen studentischen
Teams findet voraussichtlich am Mittwoch, 13. Mai in
Erlangen statt (Naheres wird noch bekannt gegeben).
Auch dieser Austausch wird vom DPJW geférdert. Zum
Endspurt in Sachen internationale Partnerschaften set-
zen wir in diesem Jahr bereits Anfang Juni an; dann
steht vom 8. bis 12. Juni 2015 ein Besuch bei unserer
franzosischen Partnerorganisation, dem CROUS Rennes
auf dem Programm. Neben dem schon traditionellen
Mitarbeiteraustausch mit dem franzdsischen Studen-
tenwerks-Pendant steht auch hier der Kulturaustausch
im Mittelpunkt, den heuer erstmals eine Gruppe Erlan-
ger Studierender rund um das digitale Campusradio
bitexpress gemeinsam mit Radio Campus Rennes 88,4
bestreitet. Die Begegnung wird vom Deutsch-Franzosi-
schen Jugendwerk (DFJW) geférdert.

Veganer Kochkurs in der Sidmensa
am 25. Marz 2015

Unsere Veggie Zone St. Paul in Nurnberg
J. wurde Ende letzten Jahres von der Tier-
rechtsorganisation Peta als vegan-
\ freundlichste Mensa Deutschlands 2014
| ausgezeichnet (www.peta.de/Mensa2014).

Aber wir ruhen uns nicht auf unseren Lor-

=" beeren aus! Wie bereits angekindigt (sie-
he WERKSsBIitz Dezember 2014), bietet die Hochschul-
gastronomie des Studentenwerks Erlangen-NUrnberg
einen veganen Kochkurs an. Dieser findet am
25.03.2015 in der Erlanger Sudmensa statt (Erwin-
Rommel-StraBe 60, 91058 Erlangen), Beginn st
16.30 Uhr. Die Teilnehmerzahl ist auf zwolf Personen
begrenzt - die ersten zwolIf Interessenten, die sich bis
16.03.2015 per E-Mail anmelden haben ihren Platz sicher:

Musenha
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Hausrezept: Frankische Kartoffel-Gemiise-
pfanne (vegan)

Beim Thema vegane Ernéh-
rung gehen die Meinungen oft
aus- bzw. prallen nicht selten
aufeinander. Einige leben aus
Uberzeugung vegan, andere
wiederum wollen die von uns
mit Liebe zubereiteten vega-
nen Gerichte nicht einmal pro-
bieren. Jetzt hat unser veganes
Kochtrio Tamara Kattner, Kevin
Kihnl (beide aus der Stidmensa) und Dominic Mikola-
jetz (stv. Mensaleiter im WERKsGartla am Lange-
marckplatz) ein ebenso einfaches wie schmackhaftes
Gericht aus der Region vegan interpretiert.

Zutaten fur 4 Personen:
50 g Petersilie, 40 g Pflanzenmargarine (bevorzugt)
oder Ol, 150 g Rosenkohl, 250 g Karotten, 800 g Kar-
toffeln (festkochend), 150 g Lauch, 250 g WeiRkraut,
100 g Zwiebeln, 1 Knoblauchzehe, 1 Messerspitze
Kimmel gemahlen, 2 Messerspitzen Kimmel ganz,
1 Messerspitze Pfeffer schwarz gemahlen, 2 Messer-
spitzen Majoran, 1 Teel6ffel gekérnte Gemdusebrihe,
ca. 2 Essloffel Salz (je nach gewlnschtem Geschmack)

Den Rosenkohl waschen, falls notwendig die aulReren
Blatter entfernen und in den Strunk mit einem Messer
ein Kreuz einschneiden. In kochendem Salzwasser kurz
blanchieren (nur kurz; bissfest ankochen) und danach
in kaltem Eis-Salzwasser abschrecken (Tipp: Den Ro-
senkohl nicht zu lange in dem kaltem Wasser lassen,
da er sich sonst mit Wasser vollsaugt und schwerer die
Gewlrze annimmt). Die Karotten waschen, schalen
und in ca. 1 cm breite Streifen schneiden. Den Lauch
langs halbieren, waschen und in ca. 3 cm breite Stlcke
schneiden. Das WeilRkraut vom Strunk befreien und
blattrig schneiden (ca. 5 cm groR). Die Kartoffeln wa-
schen, schalen und in ca. 2 cm grofBe Wirfel schnei-
den. Zwiebeln und Knoblauchzehe schalen und in feine
Wiirfel schneiden. Nun eine Pfanne erhitzen, Pflanzen-
margarine hinzugeben, die Zwiebel- und Knoblauch-
wdlrfel kurz darin anschwitzen. Die KartoffelwUlrfel und
das blattrig geschnittene WeilRkraut hinzugeben. Nun
die Karottenstreifen und den Lauch bissfest mit
schwenken. Die Gewdirze hinzugeben. Die Petersilie
waschen und fein hacken. Rosenkohl und die Petersilie
kurz vor dem Servieren mit schwenken (Vorsicht, bei
zu langer Garzeit verlieren Rosenkohl und Petersilie an
Farbe - deshalb erst kurz vor dem Servieren!).

Das schmeckt wirklich auch ohne Speck oder Wiener!
Guten Appetit winscht Ihnen Ihr veganes Kochteam

Tamara Kattner, Kevin Kiihnl und Dominic Mikolajetz

Mltmach_;e

Die Veranstaltungsreihe fiir junge Kiinstlerinnen und
Kinstler, die Gelegenheit suchen, ein nicht abend-
fﬁllendes Programm zu présentieren oder sich sogar
erstmals vor ein Publikum wagen. Wer mochte mit
~ |Kurzbeitragen aller Art (Musik von Klassik bis Jazz,
Theater, Kabarett, bildende Kunst etc.) an der
Gestaltung des Abends mitwirken?

BistrOHM demnachst samstags geoffnet

Info Offnungszeiten
Semesterferien Frilhjahr 2015

Hochschulgastronomie: Geschlossen sind in Nurnberg die Cafeteria
Béarenschanzstr. und die Cafeteria ,Come IN“ Hohfederstr. (02.02.-13.03.),
die Veggie Zone St. Paul (wahrenddessen in der Mensa Regensburger
Str. tagl. ein veganes Gericht!), die Cafeteria Bingstr. und die Cafebar
Lange Gasse (02.02.—10.04.) sowie die Cafeteria Insel Schiitt (siehe Aus-
hang/Internet); in Erlangen die Cafebar UB (02.02.—10.04.). Alle Ubrigen
Einrichtungen unserer Hochschulgastronomie sind gedffnet, teilweise aller-
dings mit eingeschrankten Offnungszeiten.

Rechtsberatung: wahrend der Semesterferien donnerstags keine Sprechstunden
Weitere Informationen unter www.werkswelt.de. Anderungen vorbehalten.
Bitte beachten Sie unsere aktuellen Aushénge!

Dominic.Mikolajetz@stw.uni-erlangen.de

Bei den Offnungszeiten unserer Cafeterien orientieren
wir uns soweit irgend maoglich am ortlichen Bedarf. In
den vergangenen Jahren hat sich gezeigt, dass, insbe-
sondere wahrend der Vorlesungszeit, mancherorts im-
mer Ofter auch samstags nicht wenige Studierende und
Hochschulbedienstete den Campus bevdlkern und un-
ser gastronomisches Angebot gerne in Anspruch
nehmen - so z.B. bei der TH Ingolstadt oder am Sud-
campus der FAU in Erlangen. Ahnlich stellt sich die
Situation nun bei der Technischen Hochschule Nurn-
berg im Bereich der BahnhofstraBe dar. Deshalb hat
dort das BistrOHM (Bahnhofstrale 87) ab 21. Marz
2015 zunachst testweise wahrend der Vorlesungszeit
des Sommersemesters samstags von 8 bis 15 Uhr ge-
offnet (Achtung: Ostersamstag, 4. April geschlossen!).

Wir freuen uns auf lhre Anmeldungen!

Ihr veganes Kochteam: Tamara Kattner, Kevin Kihnl und

Dominic Mikolajetz

I

PS: Wer keinen Platz
in unserem Kochkurs
mehr ergattert oder
nicht so lange war-
ten mochte, der sol-
Ilte schon mal einen

Blick auf das Haus- o 5
i i Das Vegan-Kochteam beim Studenten-
Xazeptb In rf dieser werk: Dominic Mikolajetz, Kevin Kthnl
usgabe werten ... und Tamara Kattner (v.l.)

Interessenten bitte melden beim Kulturbiiro:

Tel: 09131/8002-63
|E-Mail: Sina.Pietrucha@stw.uni-erlangen.de

www . facebook . com/musenhaeppchen
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NACHHALTIGE
Das FISCHEREI
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S =Schwein R=Rind G = Gefligel L=Lamm W=Wild F=Fisch V =vegetarisch V’=vegan
Beilagen sind nicht im Preis enthalten. Anderungen vorbehalten! Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff 4 mit Konservierungsstoff
7 mit Antioxidationsmittel 8 mit Geschmacksverstarker 9 geschwefelt 10 geschwarzt 11 gewachst 12 mit Phosphat 5 mit StiBungsmittel

NEU - Allergene: a1 = Gluten a2 = Krebstiere a3 = Eier a4 = Fisch ab = Erdnlisse a6 = Soja a7 = Milch/Laktose a8 = Schalenfriichte

a9 = Sellerie a10 = Senf a11 = Sesam a12 = Schwefeldioxid/Sulfite a13 = Lupinen a14 = Weichtiere

Erkundigen Sie sich nach den Konditionen
fur eine Anzeige im ,WERKsBIitz* beim
Leiter Kommunikation und Offentlichkeits-
arbeit, Uwe Scheer, Tel. 0 91 31/ 80 02-62,

uwe.scheer@stw.uni-erlangen.de

Fisch mit diesem Zeichen stammt aus einer
Fischerei, die unabhangig nach den
Richtlinien des MSC fiir eine beispielhafte

™

MSC-Zertifizierungsnummer MSC - C - 51840

Mensasp\ﬁeiseplan far Marz 2015

Hahnchenragout siiB-sauer 2%210 mit Basmatireis
Schweineschnitzel ,Jager Art* a'.a9
Veggie-Nuggets 3':33:36:37 mit Krguter-Dip 3212327

Putengulasch mexikanisch @°21% mit Nudeln &1
Hackbraten ,jtalienische Art* '410a1.a86a7 mijt RahmsoBe 21:7.2
Canneloni nonna '4at.a3a7

Pasta mit Garnelen '4:at.a2.a7
Frankischer Sauerbraten mit LebkuchensoBe a'-2°
Soja-Mais-Chili 521.29.210 mjt Paprikareis 27

2,29 €
2,12 €
2,59 €

2,17 €
1,92 €
2,49 €

2,98 €
2,87 €
1,79 €

Hahnchenbrust im Knuspermantel &' m. Nudelsalat 452233729, Cocktail-Dip 5/%8a212 2 79 €

Spatzle-Pfanne mit Champignons und Gemlse a':a3:a7
Kartoffelgulasch mit Peperoni

Fish 21333438 gnd Chips mit Remoulade 452123
Hahnchenbrust in RotweinsoBe 2!, Reis
Krauterquark 27 mit Petersilienkartoffeln 27

Vollkom-Spirelli mit Schinken 472" und Tomaten-Basilikum-SahnesoBe 4729
Hahnchenbrustfilet 2' mit GemUse 272 gratiniert und RahmsoBe 27
Champignons im Backteig 2'2327 mit Remoulade 5223

Frankisches Hacksteak 223 auf Bayrischkraut 47 mit Kartoffeln
Tipp des Tages
Pasta mit Blattspinat und GorgonzolasoBe *#2a'.a7

Rindergulasch mit Paprika, Champignons und Kartoffelpiiree
Putenschnitzel ,Wiener Art“ mit Zitrone '
BauerngemUse-Auflauf 4 mit KrautersoBe

Pfeffergeschnetzeltes vom Schwein 227 mit Nudeln '
Putenrollbraten mit Senf-Honig-Marinade %210
Blumenkohl-Kése-Medaillon 19214712 mit Sauce béarnaise &'2327

2 Bremer Fischfrikadellen @'-2437 mit Kartoffelsalat  u. Dill-Dip 52!a3.a7
Hahnchenpfanne Caprese mit Reis und Gemise &7
Weizennudeln mit Tofuwdirfeln und allerlei Sprossen 22

1,79 €
1,69 €

2,87 €
2,21 €
1,65 €

1,69 €
2,38 €
2,39 €

2,84 €
1,66 €
1,69 €

2,82 €
2,09 €
1,69 €

2,17 €
2,45 €
1,89 €

2,45 €
1,97 €
1,89 €

Hahnchenbrust mit ChampignonsahnesoBe 2127 und Reis 2,45 €

Bigos (Schweinegulasch & mit Sauerkraut)
Schupfnudel-Pfanne mit Gemiise und Sauerrahm 21.23.a7,a9

Nudelauflauf mit italienischem Gemdiise 2'3347 und TomatensoBe a7
Grlnes Curry mit Putenfleisch, Kokos und Gemi(ise 26
Schweineschnitzel Cipola mit Zitrone '

Hier konnte IHRE Anzeige stehen ...

1,88 €
1,59 €

1,69 €
2,35€
1,98 €
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3,29 €
3,12 €
3,50 €

3,17 €
292 €
3,49 €

3,98 €
3,87 €
2,79 €

3,79 €
2,79 €
2,50 €

3,87 €
3,21 €
2,65 €

2,69 €
3,38 €
3,39 €

3,84 €
2,66 €
2,50 €

3,82€
3,00 €
2,59 €

3,17 €
3,45 €
2,89 €

3,45 €
2,97 €
2,80 €

3,45 €
2,88 €
2,50 €

2,59 €
3,35 €
2,98 €

und nachhaltige Fischerei zertifiziert wurde
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4,58 €
424 €
5,18 €

4,34 €
3,84 €
4,98 €

5,96 €
574 €
3,58 €

5,58 €
3,58 €
3,18 €

574 €
4,42 €
3,30 €

3,38 €
4,76 €
4,78 €

5,68 €
3,32 €
3,18 €

5,64 €
4,18 €
3,18 €

4,34 €
4,90 €
3,78 €

4,90 €
3,94 €
3,78 €

4,90 €
3,76 €
3,18 €

3,18 €
4,70 €
3,96 €
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auch in Bio-Qualitat

.. taglich in allen Mensen:

| }\ bei allen nicht fettgebackenen vom Biiffet
NN /| Stirkebeilagen:
N groBere Portionen kostenlos!

eine grolle Schale Eintopf/Tagessuppe z.B. Reis, Nudeln, Kartoffelsalat, etc. = wahrend der Vorlesungzeit
inkl. 1 Kaiserbrétchen
Stud. 1,00 € /Bed. 2,00 € / Gaste 2,50 €  Bitte an der Ausgabe gleich bescheid sagen!  Preis nach Gewicht und Auszeichnung

(nicht KIGBe, Pommes, Kroketten u.a.)

in Selbstbedienung
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Mi18.03. 1 S 2 Schweinsbratw(irste 7 auf Sauerkraut ® mit Kartoffelpliree @ 2,27 € 3,27 € 4,54 €
2 R Rinderragout Westmoreland 59a'.at2 252€ 3,52€ 504€
3V Apfelstrudel 23337 mit VanillesoBe &7 1,64 € 2,64€ 3,28€
4 V Pasta 2! mit Zitronen-ZucchinisoBe a'-a” 1,59€ 2,59€ 3,18€
Do19.03. 1 R Pasta Saloniki '4:a1.a7 2,19€ 3,19€ 4,38€
2 G Putensteak mit Café-de-Paris-SoRBe 21.a3:a7.a10 289€ 3,809€ 578€
3V Waldpilze in Krauterrahm 213637 Semmelklof3 '-23 222€ 3,22€ 444€
Fr20.03. 1 F @ Geb. Seelachsfilet 2272 mit Remoulade 2 und Kartoffelwedges 2,98 € 3,98 € 5,96 €
2 G Hahnchenstreifen mit Sprossen und Sesam a'-aé.at1 227€ 3,27€ 454€
3V Ricotta-Tortellini 23327 mit TomatensoBe 2% und Reibekése 427 1,89€ 2,89€ 3,78€
Mo23.03. 1 R Spaghetti Bolognese 2137 mit geriebenem Kase 1427 2,19€ 3,19€ 438¢€
2 G Hahnchen Cordon Bleu '47:2%.a7 mjt Zitrone 1,99€ 2,99€ 3,98¢€
3V Weizen-Tortilla @' mit Gemdsefiillung 2472 und Knoblauch-Dip %3'2347 1,82 € 2,82 € 3,64 €
Di24.03. 1 S Schweineriickensteak mit Senf-ZwiebelsoBe 6227210y, Spatzle a3 2,85 € 3,85€ 5,70 €
2 R Rindergeschnetzeltes mit GemUsestreifen a7:29 245€ 3,45€ 490¢€
3V Vegetarische Friihlingsrolle a'a326.37:289 mit Sweet-Chili-SoBe > 1,57 € 2,57 € 3,14 €
Mi25.03. 1 G 2 Geflugelfrikadellen 2227 mit griiner Salsa 5°2'2 und Curryreis 252€ 3,62€ 504¢€
2 F Forelle ,Mdllerin Art« at.a4.a7.a8 3,25€ 4,25€ 6,50 €
3V Sellerieschnitzel 21-a7:23% guf Rahmlauch a'-a7 1,59€ 2,59€ 3,18€
Do26.03. 1 S Pfeffersteak vom Schweinehals 227 mit Kartoffelptiree 7 2,35 € 3,35€ 4,70 €
2 R Frankischer Sauerbraten mit LebkuchensoBe a!-a° 287 € 3,87€ 574€
3V Penne a' mit RatatouillesoBe 227 1,59€ 2,59€ 3,18€
Fr27.03. 1 F &) Sechechtfiletim Backteig 2" mit TomatensoBe ¥ u. Reis 2,78 € 3,78 € 5,56 €
2 G Hahnchenbrust mit ZwiebelsahnesoBe a'-a7 2,05€ 3,05€ 4,10€
3 V Thai-Nudelgemiise-Pfanne mit Erdniissen in KokossoBe 2252 1 65 € 2,65 € 3,30 €
Mo 30.03. 1 S Zwei Thiringer Bratw(rste 7 mit Sauerkraut und Pliree @7 2,27 € 3,27 € 4,54 €
2 R Kalbsgulasch in ,Jager Art“ mit Waldpilzen a'.a7.a% 2,95€ 3,95€ 5,90 €
3V Gemdisestrudel 4212729 mit MeerrettichsoBe 79at-a6a7.al2 1 95 € 295 € 3,90 €
Di31.03. 1 S Maultaschen mit Hackfleischfillung 23329 auf Ratatouillegemise @' 1,75 € 2,75€ 3,50 €
2 G Putenschnitzel @' mit PfefferrahmsoBe 2127 259€ 3,59€ 5,18€
3V Gebackene Zucchinischeiben 2'23 mit Paprikadip 5212327 188 € 2,88 € 3,76 €
Mi01.04. 1 S Schweine Cordon Bleu 472127 mit Kartoffelsalat 4¢'° und Zitrone "' 2,75 € 3,75€ 5,50 €
2 G Putengeschnetzeltes mit exotischen Friichten in Curryrahm 812637 222 € 322 € 4,44 €
3 V Spinattortellini 213337 mit TomatensoBe 21372 1,85€ 2,85€ 3,70€
Do02.04. 1 V Eipatty 327:2% mit Spinat @' und Kartoffeln 2,16 € 3,16 € 4,32€
Griindonnerstag 2 S Schweinebraten mit KimmelsoBe 2129 1,99€ 2,99€ 3,98€
3 G Pasta mit Geflligelbolognese a1 1,99€ 299€ 3,98€

Fr 03.04.

www.werksgértla.de sowie als Aushang vor Ort.

Karfreitag

Veggie Zone

wieder gedffnet

5t. Paul ab 13. April 2015

NUrnberg, DutzendteichstralBe 24,
bei der Mensa Regensburger StralSe

Sommersemester 2015:
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.) Studentenwerk
Erlangen-Nurnberg

Hochschulgastronomie

Sparaktion
in unseren Cafebars:
9 zahlen — 10 trinken

Die Sparkarten gibts in den Cafebars.

.) Studentenwerk
Erlangen-Nurnberg

Hochschulgastronomie

Cafeteria
BarenschanzstraBe
Nirnberg

& Neues Angebot

Jeden Mittwoch und Donnerstag
3 Gerichte zur Auswahl:

1 x vegan
1 x vegetarisch
1 Fleischgericht

Speiseplan unter
www.werkswelt.de

Neue Offnungszeiten

ab 16. Méarz 2015

Bitte beachten Sie
die Aushange vor Ort!




