Start des
Semestertickets

Nachdem am 30. September
2014 das lang ersehnte Se-
mesterticket-Angebot des Ver-
kehrsverbund GrofBraum NUrn-
berg (VGN) endlich beim Stu-
dentenwerk eingegangen war
folgten zahe Verhandlungen, in
denen wir gemeinsam mit dem
Studentischen Aktionsbindnis
immerhin zwei Erfolge ver-
zeichnen konnten. Zum einen entfiel die von VGN-Seite
vorgesehene und nach unserer Einschatzung ebenso
realitatsferne wie vermutlich rechtswidrige Altersgren-
ze von 26 Jahren; andererseits wurde erreicht, dass die
Vereinbarung mit dem VGN im Falle einer Fortfihrung
des Tickets ein Anreizmodell enthalt. Wenn namlich im
Durchschnitt von Winter- und Sommersemester mehr
als 37,7 % der Studierenden von FAU, TH und EVHN
das Zusatzticket kaufen, wirkt sich das ab dem Winter-
semester 2016/17 preismindernd aus! Details finden
Sie im Semesterticket-Rahmenvertrag, den wir auf un-
serer Homepage veroffentlicht haben (www.werks
welt.de). Deshalb, liebe Studierende von FAU, TH
NUrnberg und EVHN: Nutzen Sie diese Chance, um die
Sie alle anderen VGN-Fahrgaste beneiden und kaufen
Sie sich das Zusatzticket! Sie kdnnen damit die kunf-
tige Preisentwicklung Ihres Tickets positiv beeinflussen.

Ich winsche |hnen weiterhin eine erholsame vorle-
sungsfreie Zeit!

Otto de Ponte
Geschaftsflhrer des Studentenwerks Erlangen-Nurnberg

Neues Angebot des Studentenwerks:
Vormietvertrag furs Studentenwohnheim

Aufgrund der zu Beginn des Wintersemesters stets ho-
hen Nachfrage ist es dem Studentenwerk leider nicht
moglich, allen Mietinteressierten sofort einen Wohn-
platz anzubieten. Die Erfahrung zeigt, dass die Nach-
frage im weiteren Verlauf deutlich zurickgeht. Haufig
sind bedurftige Studierende dann aber nicht in der La-
ge, einen gunstigen Wohnplatz anzunehmen, da sie
sich — mangels Alternativen - bereits anderweitig lang-
fristig vertraglich gebunden haben. Vor diesem Hinter-
grund bietet das Studentenwerk Erlangen-Nurnberg ab
sofort einen Vormietvertrag an.

Damit verpflichtet sich das Studentenwerk, dem Inter-
essenten spatestens zum Beginn des nachsten Som-
mersemesters einen Wohnplatz anzubieten. Zwar kann
nicht ein Wohnplatz in einem einzelnen ,Wunschwohn-
heim” zugesichert werden, aber es besteht die Mdg-
lichkeit, abhangig vom Studienort eine bestimmte
Anzahl von Wohnheimen auszuschlieBen (z.B. wegen
einer unglnstigen Lage zum Vorlesungsort). Die sofort
fallige Bearbeitungsgebuhr in Héhe von 50 Euro wird
bei Abschluss eines Mietvertrages vollstandig auf die
Kaution angerechnet, so dass der Vormietvertrag dann
im Ergebnis kostenfrei wird.

Weitere Informationen erhalten Sie beim WohnService
des Studentenwerks in Erlangen (HenkestraBe 38a,
91054 Erlangen, Tel 09131/8002-22/-23/-24, E-Mail:
WohnService.ER@werkswelt.de) und Nirnberg (Andreij-
Sacharow-Platz 1, 90403 Nurnberg, Tel 0911/58857-13/
-14/-42/-56, E-Mail: WohnService.N@werkswelt.de). Viele
Tipps zum Thema Wohnungssuche finden Sie unter
www.werkswelt.de im Bereich ,Wohnen“.

Zu Gast beim CROUS Rennes

Der traditionsreiche Austausch mit unserer franzosi-
schen Partnerorganisation, dem CROUS Rennes, wird
getragen von jahrlichen, wechselseitigen Besuchen
und fand heuer vom 8. bis 12. Juni seine Fortsetzung
mit der Rennes-Reise einer Studentenwerks-Delegation
und einer studentischen Gruppe. Im Mittelpunkt des
studentischen Austauschs stand erstmals ein gemein-
sames Medienprojekt, bei dem auf deutscher Seite Er-
langer Studierende des digitalen Campusradio bit
express, von Uniradio Unimax sowie von t°fau mitwirk-
ten, auf Seiten der Gastgeber das studentische Radio
Campus Rennes. Die Begegnung wurde vom Deutsch-
Franzdsischen Jugendwerk (DFJW) geférdert. Daneben
fand auch diesmal eine Begegnung von Mitarbeitern
beider Einrichtungen statt (die franzdsischen ,centres
régionaux des ceuvres universitaires et scolaires” ge-
horen international zu den wenigen den deutschen
Studentenwerken vergleichbaren Einrichtungen). Be-
richte, Fotos und ein Radio Feature von bit express
unter www.werkswelt.de.
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Die Reisegruppe mit Delegationsleiter Mathias M. Meyer (r.) und
Isabelle Guilbert vom CROUS Rennes (vorne links).

FAU-Fotowettbewerb: Sieger gekiirt

Die Jury hat entschieden und die Siegerfotos des ers-
ten Fotowettbewerbs der Friedrich-Alexander-Universi-
tat Erlangen-Nurnberg (FAU) geklrt. Im Rahmen der
Preisverleihung in der Erlanger Sidmensa am 3. Juli
2015 erhielten 20 Preistrager Mensa- und FAU-Mer-
chandise-Gutscheine fUr ihre Einsendungen rund um
das Thema ,Was bedeutet F-A-U fur dich?“ Den ersten
Platz ergatterte Thomas Kleinert mit seinem Beitrag
»Abenteuer - Auf dem Weg ins Ungewisse”, einer bild-
gewaltigen Momentaufnahme auf dem Irrawaddy-Fluss
in Myanmar. Den zweiten Platz gewann Nico Moroff mit
seiner Fotomontage ,Die FAU sagt Hallo!“. Platz drei
ging an Carolin Kirschner fur ihre Fotografie ,Erlangen
— Zahnmedizin studieren mit Aussicht.” Alle pramierten
Fotografien sind als Ausstellung vor Ort noch bis No-
vember in Erlangen in der Sidmensa (Medienraum)
und im WERKsGartla am Langemarckplatz und in
Nurnberg in der Mensa Insel Schitt zu sehen sowie on-
line unter: http://blogs.fau.de/meinefau/
https://www.pinterest.com/unifau/ (dt.)
https://www.pinterest.com/FAU_Germany/ (engl.

Ausstellungseréffnung und Preisverleihung im Medienraum der Erlan-
ger Stidmensa am 3. Juli 2015: FAU-Vizeprésidentin Prof. Dr. Antje Kley
(links) mit den Siegern (v.I.) Thomas Kleinert (1. Platz), Nico Moroff
(2. Platz) und Leonie Mayer (ist auf dem drittplatzierten Foto zu sehen
und vertrat Fotografin Carolin Kirschner, die leider verhindert war)

Ferienéffnungszeiten
Hochschulgastronomie
Sommer 2015

Durchgehend geéffnet:

Sidmensa und Cafebar, Erlangen

WERKsGértla Langemarckplatz, Erlangen

Mensa Insel Schitt, Niurnberg

Cafeteria UB, Erlangen (Mo-Do 8.30-18 Uhr, Fr bis 15 Uhr)
Cafeteria BistrOHM BahnhofstraBBe, Nirnberg

Cafeteria Lange Gasse, Nlrnberg

Cafeteria Eichstatt

Geschlossen:

Mensateria WollentorstraBe, Nirnberg (03.08.-04.09.)

Mensa Regensburger StraBe, Nirnberg (27.07.-07.09.)
Veggie Zone St. Paul, Nirnberg (20.07.-02.10.)

Mensa Ansbach (03.08.-04.09.)

Mensateria Gastwirtschaft zum Adler, Triesdorf (03.08.-11.09.)
Mensa Ingolstadt (03.08.-04.09.)

Cafeteria Ingolstadt (07.09.-18.09.; dariber hinaus teilweise
eingeschrénkte Offnungszeiten, bitte értliche Aushdnge beachten!)
Mensa Eichstatt (27.07.-11.09.)

Cafeteria Sidmensa, Erlangen (27.07.-26.09.)

Cafeteria KochstraBBe, Erlangen (03.08.-11.09.)

Cafebar Universitatsbibliothek, Erlangen (20.07.-02.10.)
Cafeteria Insel Schitt, Nirnberg (03.08.-14.09.)

Cafebar Lange Gasse, Nirnberg (20.07.-02.10.)

Cafeteria BingstraBe, Nirnberg (24.07.-09.10.)

Cafeteria BarenschanzstraBBe, Nlrnberg (13.07.-25.09.)
Cafeteria Come IN HohfederstraBe, Nirnberg (13.07.-25.09.)

Anderungen vorbehalten. Bitte beachten Sie unsere aktuellen
Aushdnge und informieren Sie sich unter www.werkswelt.de !

Hausrezept: Pizza Margherita

Aus Meyers Reisen: ltalien, Au-

gust 2012, ausspannen, relaxen

und Fitnesstraining flir das neue

Semester. Die Kultivierung und

Verbreitung der Pizza ging von

Neapel aus. Als Urheber gelten

jedoch die alten Griechen, die als

Kolonisatoren die ,pitta” mit-

brachten. Die Rdémer machten

daraus ,,laganum®, sparsam be-

legte Brotfladen. Kulinarische

Beachtung erlangte die Pizza

erst im 17. Jahrhundert. Die Margherita, eine verfeinerte
Variante der neapolitanischen Pizza, ist nach Kénigin Mar-
gherita von Savoyen benannt. Bei einem Besuch in Neapel
wollte sie die Spezialitat probieren. Der beste Pizzabacker
der Stadt, Raffaele Esposito, kreierte fiir sie eine Neuheit
in den italienischen Nationalfarben Griin (Basilikum), Weils
(Mozzarella), Rot (Tomate).

Zutaten:

Far den Teig: 0,25 | lauwarmes Wasser, 20 g Hefe, 400 g
Mehl, 4 EL kaltgepresstes Olivendl und Salz sowie 2 EL
Olivendl fur das Blech

Fir den Belag: 1 kg frische, reife Tomaten, 250 g Mozza-
rella, schwarzer Pfeffer aus der Muhle, 6 EL kaltgepresstes
Olivendl, 1 Bund Basilikum, Salz

Zubereitung:

Far den Teig: Das warme Wasser in eine Schiissel geben.
Mit einem Schneebesen die Hefe und das Ol verrthren.
Das Mehl in die Schissel sieben, eine Prise Salz hinzufu-
gen und alles schnell verkneten. Den Teig zu einer Kugel
formen und ca. 30 Minuten an einem warmen Ort abge-
deckt gehen lassen. Den Backofen auf 275° C vorheizen
und das Backblech diinn mit Ol einpinseln.

Fir den Belag: Die Tomaten waschen und mit der Haut in
Scheiben schneiden, dabei die Stielansatze herausschnei-
den und das Tomatenwasser ablaufen lassen. Den Mozza-
rella in diinne Scheiben scheiden.

Den Teig kneten und auf BlechgroBe ausrollen. Die Toma-
ten auf der Pizza verteilen, mit Mozzarella gleichmaRig
belegen und mit Salz und Pfeffer wirzen. Mit dem Olivendl
betraufeln. Basilikumblattchen auseinander zupfen und
auf die Pizza streuen. Diese in der Backofenmitte ca. 12
bis 15 Minuten backen. Ich trinke dazu ein gutes Glas Chi-
anti und genielSe die italienische Luft. Wer die Margherita
kraftiger liebt, kann etwas Knoblauch und Oregano dar-
Uber streuen. Und die einfache Variante: Vom Discounter
eine kleine Dose Schaltomaten holen, diese mit einer
Zwiebel andinsten, gut durchkochen, Sofle mit einem
Brihwirfel, Pfeffer, Oregano, Thymian und etwas Paprika
edelsul abschmecken, statt Mozzarella Gouda gerieben
nehmen.

Wohl bekomm's, |hr Mathias M. Meyer

Semesterticket: Die Evangelische
Hochschule Nurnberg ist dabei!

Nachdem die Studierenden der Evangelischen Hoch-
schule Nurnberg (EVHN) bereits im Juni (01. bis
07.06.2015) im Rahmen einer Online-Urabstimmung
mit deutlicher Mehrheit fir eine Teilnahme am Semes-
terticket votiert hatten (70,44 % Ja-Stimmen bei einer
Beteiligung von 56,33 %), haben die EVHN und das
Studentenwerk Erlangen-NUrnberg am 4. August 2015
die Kooperationsvereinbarung zur Beteiligung der
Evangelischen Hochschule am Semesterticket unter-
zeichnet. Damit kommen auch die Studierenden der
EVHN bereits ab der EinfiUhrung zum Wintersemester
2015/16 in den Genuss des neuen Semestertickets fur
die Hochschulregion Nirnberg-Furth-Erlangen.




Nur vom Studentenwerk:

€ Fiir den Kopf

Die neue ZEIT CAMPUS

Speisepllcn‘f")“>

August ... ¢

Wo ist geoffnet?

— Info Ferien6ffnungs-
zeiten umseitig!

Was gibt es zu essen? Fr11.09.

— Speiseplane im
Internet unter
www.werkswelt.de

Wir sind auch in den
Semesterferien fur Sie dal

Di 15.09.

Hier kénnte [HRE
Anzeige stehen ...

Erkundigen Sie sich
nach den Konditionen
fur eine Anzeige im
, WERKsBlitz
beim Leiter

Kommunikation und

Mo 31.08.
9 Fiir KauspaR .
4x Jelly Belly Beans Di 01.09.
Mi 02.09.
e Fiirs Herz
Ein Getrdnk G
nach Wahl: 4 Do 03.09.
» Kaffee
» Kakao
e Tee >
Fr 04.09.
|
sonderangebot:
statt el € Mo 07.09.
§ Di08.09.

Mi 09.09.

Do 10.09.

Mo 14.09.

Offentlichkeitsarbeit,
Uwe Scheer,
Tel. 0 9131/ 80 02-62

uwe.scheer@werkswelt.de
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Fisch mit diesem Zeichen stammt aus einer
Fischerei, die unabhdngig nach den
Richtlinien des MSC fiir eine beispielhafte

™

Mensaspbeeiseplan fur September 2015
Nﬁ?

Krautwickel a'-3.210 mjt ZwiebelsoBe 2! und Puree a7

Hahnchenbrust ,Puszta Art* 452129
Frankische Kartoffel-Gemiise-Pfanne 2°

Penne mit Gemise und Kase-KrautersoBe 42137
Gyrospfanne vom Schwein m. MetaxasoBe u. Kase 42147 gratiniert
Rinderhacksteak mit Zwiebeln und Champignons a'.2°

Gemiusecurry mit Sojawdrfeln im Reisrand 2136

Hahnchenschnitzel gebacken ' mit Pfeffer-Quark-Dip 5a1.23:27.a10

Lachsfilet 2 mit DillsoBe 2'27

Pasta asciutta 22 mit Reibekase 427
Entenkeule mit Jus 2129

Camembert gebacken 2'27 mit Preiselbeeren

Farfalle @' mit Kapern, Peperoni und Oliven 0

Fischroulade Brokkoli-K&se '.21:24a7.a10 ynd Dip 5a'.a3.a7

Pizza Speciale '7:a%.a7

Bifteki 2337 m. buntem Krautsalat, Reis @ u. Sour Cream Dip &
Hahnchenbrust im Knuspermantel @' mit Cajun Dip

Pasta @' mit Broccoli und Paprika 4227

Gef. Paprikaschote (Hackfleisch) 2 in TomatensoBe &2 mit Kartoffelptiree &

Putensteak mit PfefferrahmsoBe 21:27:29
Blumenkohlragout ,indische Art“(scharf) 2126

Halbes Hahnchen mit Kartoffelsalat 429210
Paprikarahmgulasch vom Schwein a'.a7.a%

Hirtenkase gebacken 237 mit Krauter-Dip 521:a3:27

Kottbullar a3 m, Preiselbeeren, RahmsoBe 214739 y, Kartoffelptiree &

Putengeschnetzeltes Thai-style 26
Fingernudeln "33 mit GemUse und Pilzen a'.a7.a

Schollenfilet gebacken 212 m. Dillmayonnaise 5312347, Kartoffeln

Tipp des Tages
Apfelkiichle a'.33:35a7 mit VanillesoBe &7
Pasta mediterran 1021

Hahnchenragout stiB-sauer 29210 mit Basmatireis

Schweineschnitzel ,Jager Art" a!:a
Veggie-Nuggets 21233637 mjt Krguter-Dip >a1:a3.a7

Putengulasch mexikanisch 22210 mit Nudeln 2

Hackbraten ,jtalienische Art“ 1410ata86a7 mjit RghmsoRe 212729

Canneloni nonna '4at.a3.a7

S =Schwein R=Rind G = Gefligel L=Lamm W=Wild F=Fisch V =vegetarisch V’=vegan
Beilagen sind nicht im Preis enthalten. Anderungen vorbehalten! Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff 4 mit Konservierungsstoff
7 mit Antioxidationsmittel 8 mit Geschmacksverstarker 9 geschwefelt 10 geschwarzt 11 gewachst 12 mit Phosphat 5 mit StiBungsmittel

NEU - Allergene: a1 = Gluten a2 = Krebstiere a3 = Eier a4 = Fisch ab = Erdnlisse a6 = Soja a7 = Milch/Laktose a8 = Schalenfriichte
a9 = Sellerie a10 = Senf a11 = Sesam a12 = Schwefeldioxid/Sulfite a13 = Lupinen a14 = Weichtiere

MSC-Zertifizierungsnummer MSC - C - 51840
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1,97 €
2,19€
1,69 €

1,65 €
2,19€
1,98 €

1,87 €
2,19€
3,62 €

2,19€
2,98 €
1,95 €

1,65 €
2,89 €
2,99 €

2,69 €
2,19€
1,69 €

2,42 €
2,79 €
1,69 €

3,29 €
1,88 €
2,45 €

2,42 €
2,59 €
1,73 €

2,95 €
1,66 €
2,35€
1,59 €

2,29 €
2,12 €
2,59 €

2,17 €
1,92 €
2,49 €
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2,97 €
3,19€
2,59 €

2,65 €
3,19€
2,98 €

2,87 €
3,19€
4,62 €

3,19€
3,98 €
2,95 €

2,65 €
3,89 €
3,99 €

3,69 €
3,19€
2,59 €

3,42 €
3,79 €
2,59 €

4,29 €
2,88 €
3,45 €

3,42 €
3,59 €
2,73 €

3,95 €
2,66 €
3,35 €
2,59 €

3,29 €
3,12 €
3,59 €

3,17 €
2,92 €
3,49 €

und nachhaltige Fischerei zertifiziert wurde
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3,94 €
4,38 €
3,18 €

3,30 €
4,38 €
3,96 €

3,74 €
4,38 €
7,24 €

4,38 €
5,96 €
3,90 €

3,30 €
5,78 €
5,98 €

5,38 €
4,38 €
3,18 €

4,84 €
5,58 €
3,18 €

6,58 €
3,76 €
4,90 €

4,84 €
518 €
3,46 €

5,90 €
3,32 €
4,70 €
3,18 €

4,58 €
4,24 €
518 €

4,34 €
3,84 €
4,98 €

Mensas&giseplan fur September 2015

Mi 16.09.
Do 17.09.
Fr 18.09.
Mo 21.09.
Di 22.09.
Mi 23.09.
Do 24.09.
Fr 25.09.
Mo 28.09.
Di 29.09.

Mi 30.09.

Do 01.10.

Fr 02.10.
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... taglich in allen Mensen:

=,
/ S Nachschlag
(f \@ || beiallen nicht fettgebackenen
W N\ Stirkebeilagen:

===’  groRere Portionen kostenlos!

eine grolRe Schale Eintopf/Tagessuppe z.B. Reis, Nudeln, Kartoffelsalat, etc.
inkl. 1 Kaiserbrétchen
Stud. 1,20 € /Bed. 2,20 € / Géste 2,40 €

(nicht KI6GBe, Pommes, Kroketten u.a.)
Bitte an der Ausgabe gleich bescheid sagen!

Pasta mit Garnelen 1-4.at.a2.a7

Frankischer Sauerbraten mit LebkuchensoBe a'-a°

Soja-Mais-Chili 5a1.29:210 mjt Paprikareis 2’

Spatzlepfanne mit Geflligelstreifen a'.a3.a7

Frische Salate

vom Biiffet
in Selbstbedienung

.e‘e
g
2,98 €
2,87 €
1,79 €

1,98 €

Grillteller (1 Schweinesteak/1 frank. Bratwurst) 87 m. Krautsalat u Krauter-Dip 5212347 2 49 €

Kartoffelgulasch mit Peperoni

Fish 21333438 gnd Chips mit Remoulade 4521.a3

Hahnchenbrust in RotweinsoBe 2!
Krauterquark @7 mit Petersilienkartoffeln a7

1,59 €

2,87 €
2,19€
1,65 €

Vollkom-Spirelli mit Schinken 473" und Tomaten-Basilikum-SahnesoBe #® 1,69 €
Geschmorte Rinderstreifen m. Chinagemiise u. SojasoBe 2 2,45 €

Champignons im Backteig 2'2327 mit Remoulade 533

2,09 €

Frankisches Hacksteak 33 auf Bayerischkraut 7 mit Kartoffeln 2,89 €

Hahnchenpfanne Caprese mit Reis und Gemdise @7
Pasta mit Blattspinat und GorgonzolasoBe '#2a'.a7

2,09 €
1,65 €

Rindergulasch mit Paprika, Champignons und Kartoffelplree 2,82 €

Putenschnitzel ,Wiener Art“ mit Zitrone

Bauerngemiise-Auflauf 4 mit KrautersoBe a'-a7

Pfeffergeschnetzeltes vom Schwein 227 mit Nudeln !
Putenrollbraten mit Senf-Honig-Marinade %210

2,19€
1,64 €

2,17 €
2,45 €

Blumenkohl-K&se-Medaillon 22147212 m_Sauce béarnaise @237 1 99 €

2 Bremer Fischfrikadellen 22437 m, Kartoffelsalat 4 u. Dill-Dip 5318327 2 45 €

Tipp des Tages

1,66 €

Weizennudeln mit Soja/TofuwUrfeln und allerlei Sprossen 213 1,89 €

Hahnchenbrust mit ChampignonsahnesoBe 2'%7 und Reis 2,55 €

Bigos, Schweinegulasch 4 mit Sauerkraut

Schupfnudel-Pfanne mit GemUlse und Sauerrahm 2a1a3:a7.a9

1,88 €
1,63 €

Nudelauflauf m. italienischem GemUise 22327 y, TomatensoBe 272 1,69 €

Grlnes Curry mit Putenfleisch, Kokos und Gemiise 26

Schweineschnitzel Cipola mit Zitrone '3

2 Schweinsbratw(irste 7 auf Sauerkraut © mit Kartoffelplree &

Rinderragout Westmoreland 59a.a12
Apfelstrudel 21337 mit VanillesoBe &7
Pasta ' mit Zitronen-ZucchinisoBe 2127

Pasta Saloniki '4:a1.a7
Putensteak mit Café-de-Paris-SoBe 2'-a3:a7.a10

Waldpilze in Krauterrrahm 2123637 SemmelkloB !-a3

Geb. Seelachsfilet 224, m. Remoulade 52'23 u. Kartoffelwedges

Hahnstreifen mit Sprossen und Sesam

Ricotta-Tortellini 2327 m, TomatensoBe &72° u. Reibekase 427

235¢€
2,090 €

2,27 €
2,52 €
1,64 €
1,62 €

2,19 €
2,80 €
2,29 €

2,98 €
2,38 €
1,89 €

Dieser Speiseplan gilt nicht fiir das WERKsGartla am Langemarckplatz!

sowie als Aushang vor Ort.

Veggie Zone

St. Paul

NUrnberg, DutzendteichstralBe 24,
bei der Mensa Regensburger StralSe

wahrend der Vorlesungzeit

¢

3,98 €
3,87 €
2,79 €

2,98 €
3,49 €
2,50 €

3,87 €
3,19€
2,65 €

2,69 €
3,45 €
3,00 €

3,89 €
3,09 €
2,65 €

3,82 €
3,19€
2,64 €

3,17 €
3,45 €
2,99 €

3,45 €
2,66 €
2,890 €

3,55 €
2,88 €
2,63 €

2,69 €
3,35 €
3,09 €

3,27 €
3,52 €
2,64 €
2,62 €

3,19 €
3,89 €
3,29 €

3,98 €
3,38 €
2,89 €

- Den WERKsGartla-Speiseplan finden Sie im Internet unter www.werksgartla.de

wieder gedffnet
ab 05. Oktober 2015

Preis nach Gewicht und Auszeichnung
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5,96 €
574 €
3,58 €

3,96 €
4,98 €
3,18 €

574 €
4,38 €
3,30 €

3,38 €
4,90 €
418 €

5,78 €
418 €
3,30 €

5,64 €
4,38 €
3,28 €

4,34 €
4,90 €
3,98 €

4,90 €
3,32 €
3,78 €

510 €
3,76 €
3,26 €

3,38 €
4,70 €
418 €

4,54 €
5,04 €
3,28 €
3,24 €

4,38 €
5,78 €
4,58 €

5,96 €
4,76 €
3,78 €

Wintersemester 2015/16:

fur Schiiler/Studenten

gegen Vorlags das Aus:

.) Studentenwerk
Erlangen-Nurnberg

Hochschulgastronomie

Sparaktion
in unseren Cafebars:
9 zahlen — 10 trinken

Die Sparkarten gibts in den Cafebars.
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