Mit Volldampf voraus

Uber den Jahreswechsel war
uns eine kleine Atempause
vergonnt, doch im neuen Jahr
geht es sofort mit Volldampf
weiter. Wir fiebern der Fertig-
stellung unseres generalsa-
nierten Erlanger Studenten-
hauses entgegen, das so
schnell wie mdglich in Betrieb
gehen soll. Mitte Marz wird die
offizielle Einweihung erfolgen.
Auch bei unserem groRen
Wohnheimbauprojekt am Erlanger Campus Sud geht es
zligig voran: Im April ist Richtfest. Kurz danach steht
auch schon ein weiterer wichtiger Termin an - dieser
betrifft unser Semesterticket fur die Hochschulregion
NUrnberg/Furth/Erlangen, denn laut Rahmenvertrag ist
der Verkehrsverbund verpflichtet, uns bis 1. Mai 2016
mitzuteilen, wie sich nach Ablauf unseres aktuellen
Einjahresvertrags zum Ende des Sommersemesters die
Preise insbesondere flr das Zusatzticket in den beiden
darauf folgenden Semestern gestalten. Ausfuhrliche
Informationen zu diesem Thema finden Sie im neben-
stehenden Artikel. Ich mdchte auch an dieser Stelle
noch einmal allen Beteiligten meinen herzlichen Dank
dafur aussprechen, dass das Ticket Uberhaupt auf den
Weg gebracht werden konnte, insbesondere den betei-
ligten Hochschulen und den vielen engagierten Studie-
renden. Nun gilt es, gemeinsam die Zukunft dieses
wichtigen Projekts zu sichern! In diesem Sinne winsche
ich fur das neue Jahr 2016 allen unseren Leserinnen und
Lesern einen guten Start und unserem Semesterticket
eine gute Weiterfahrt!

Otto de Ponte, Geschaftsfiihrer des Studentenwerks Erlangen-Nimberg

Winter-Musenhappchen
am 25. Januar in Nurnberg

Unsere beliebte Kulturveranstaltungsreihe Musenhapp-
chen feiert 2016 ihr 20-jahriges Jubilaum. Die groflRe
Party wird nach der Wiederer6ffnung im generalsanier-
ten Erlanger Studentenhaus steigen, ins Jubildumsjahr
starten die Happchen aber schon mit der Nurnberger
Winter-Ausgabe am 25. Januar 2016 im Festsaal des
Studentenhauses am Andreij-Sacharow-Platz. Beginn ist
19.30 Uhr.

Info und Anmeldung:
Tel 09131/8002-63, Sina.Pietrucha@werkswelt.de
facebook.com/musenhaeppchen

Biihne frei fiir die Musenhdppchen im Festsaal des Niirnberger Stu-
dentenhauses am Andreij-Sacharow-Platz — am 25. Januar 2016 ist es
wieder soweit.

Semesterticket:
Weichenstellung im Fruhjahr

FUr die Studierenden der Friedrich-Alexander-Universi-
tat, der Technischen Hochschule Niurnberg und der
Evangelischen Hochschule Nurnberg neigt sich das
erste Semester mit dem neuen Semesterticket dem
Ende zu und inzwischen lasst sich eine erste Bilanz
ziehen. Diese fallt durchaus positiv aus, wenngleich die
angestrebte Kaufquote beim Zusatzticket im Winter
wohl knapp unterschritten wurde (angepeilt waren
37,7 %, erreicht waren laut Angaben des Verkehrsver-
bunds Ende November 37,27 %). Hinzu kommt aller-
dings, dass die 37,7-Prozent-HlUrde als Mittelwert der
Kaufquoten von Winter- und Sommersemester zu ver-
stehen ist und der Anteil der Zukaufe sich im Sommer
kaum nach oben verandern durfte. Folglich ist gegen-
wartig damit zu rechnen, dass die beteiligten Kommu-
nen, die das Semesterticket finanziell absichern, dem
Verkehrsverbund GroRraum Nurnberg (VGN) voraus-
sichtlich in gewissem Umfang errechnete Mindereinna-
hmen werden ausgleichen mussen. Es bleibt zu hoffen,
dass die Kommunen angesichts dieser Situation bereit
sind, das Semesterticket auch Uber die einjahrige Pi-
lotphase hinaus weiterhin abzusichern. Eine definitive
Aussage der Gebietskorperschaften steht noch aus, es
gibt aber erste Signale, die auf eine Fortfihrung der
Unterstlitzung des Semestertickets hoffen lassen.

Schon sehr bald rickt in den nachsten Monaten die
Frage nach einer Fortsetzung des Semestertickets Uber
das erste Jahr hinaus in den Mittelpunkt. Die Modalita-
ten fur eine Fortsetzung wurden zwischen dem Stu-
dentenwerk und dem VGN in einem separaten Rah-
menvertrag festgeschrieben (sowohl den Einjahresver-
trag wie auch den Rahmenvertrag finden Sie auf un-
serer Netzseite www.werkswelt.de unter ,Projekte”/
,Semesterticket”). Darin wurde vereinbart, dass der
VGN verpflichtet ist, spatestens bis zum 1. Mai 2016
die Preise fUr das Basis- und insbesondere auch das
Zusatzticket im Wintersemester 2016/17 und im Som-
mersemester 2017 zu benennen. Sobald dies gesche-
hen ist, wird sich das Studentenwerk mit den
Hochschulen und den Studierendenvertretungen ver-
standigen, wie die neuen Preise zu bewerten sind. Im
Fall einer substantiellen Verteuerung bestiinde dann
auch die Mdglichkeit, noch im Monat Mai im Rahmen
neuerlicher Urabstimmungen die Studierenden zu be-
fragen, ob das Ticket noch gewlinscht wird. Aus Sicht
des Studentenwerks, das beim Semesterticket ein
nicht unerhebliches Klagerisiko zu tragen hat, berthrt
dies auch die Frage der Rechtssicherheit, denn dafur
ist nicht allein die Hohe des Solidarbeitrags von Be-
deutung, sondern auch die Attraktivitat des Gesamt-
pakets aus Basis- und Zusatzticket.

Studierende der AdBK entscheiden sich
gegen Teilnahme am Semesterticket

Mit der Friedrich-Alexander-Universitat, der TH Nurn-
berg, der Evangelischen Hochschule Nurnberg und ab
dem Sommer 2016 auch der Nurnberger Hochschule
far Musik sind inzwischen vier der funf in Frage kom-
menden Hochschulen mit zusammen aktuell rund
55.000 Studierenden auf den Semesterticket-Zug auf-
gesprungen. Am 2. Dezember 2015 fand nun auch an
der Akademie der Bildenden Kunste (AdBK) in NUrn-
berg eine Urabstimmung unter deren 345 Studieren-
den statt, die sich allerdings gegen eine Teilnahme am
Semesterticket entschieden (32,3 % Ja- und 67,7 %
Nein-Stimmen bei einer Wahlbeteiligung von 57,4 %).

Januar 2016

Mensaspeiseplan

B I I 'tZ und aktuelle Infos

Das ,Feuerbach Quartett” bei den Musenhappchen am 8. Dezem-
ber 2015 im Erlanger E-Werk. Die nachsten Musenhappchen gibt es
am 25. Januar 2016 im Studentenhaus Nirnberg.
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Jahreswechsel 2015/16

Vom 24. Dezember 2015 bis einschlieBlich 3. Januar 2016 sind
alle Einrichtung des Studentenwerks Erlangen-Niirnberg ge-
schlossen. Die Mensen, Cafeterien und Cafebars unserer Hoch-
schulgastronomie sind vom 23. Dezember bis einschlieBlich

6. Januar 2016 geschlossen (mit vereinzelten Ausnahmen, weitere
Informationen unter www.werkswelt.de).

Unter der Telefonnummer unserer Psychologisch-Psychothera-
peutischen Beratungsstelle in Erlangen (09131/8002-750) 1auft
wahrend dieser Zeit eine Bandansage mit Informationen zu anderen
regionalen Hilfsangeboten, die in Notféllen erreichbar sind.

Fur die Wohnheime gibt es einen Hausmeister-Bereitschaftsdienst.

Anderungen vorbehalten. Bitte beachten Sie unsere aktuellen Aushénge
sowie die Informationen unter www.werkswelt.de!

Hausrezept: Fur ein gesundes Neues
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Alkohol im Blut; bleiben Sie bei \% T \/

einer Alkoholsorte und meiden

Sie dunkle Getranke wie Bran-

dy, Cognac, Rum und Whisky, lieber klare Getranke wie
Wodka, WeiBwein oder Sekt. Knabbern Sie ruhig mal
Chips, Nisse oder Salzstangen, um den durch Alkohol
bedingten Mineralverlust auszugleichen. Wichtig: Im-
mer viel trinken, am besten Wasser, auch danach, da
Alkohol bekanntlich entwéssert. Vor dem Zubettgehen
vielleicht schon einmal eine frische Zitrone ... und
dann nach dem Aufwachen sehen, ob's geholfen hat!
Und hier nun zwei kleine pikante Rezepte fiir den Tag
danach, beides schmeckt Ubrigens auch ohne nen-
nenswerten Alkoholkonsum lecker.

Matjestatar

Zutaten: 2 Matjesfilets, 1 rote Zwiebel, 1 Bund
Frihlingszwiebeln, 2 Essiggurken, Dill, evtl. ein wenig
Salz, grober Pfeffer, Zitronensaft

Zubereitung: Matjesfilet, Zwiebel, Essiggurken fein
wurfeln und mit den in feine Ringe geschnittenen
Lauchzwiebeln vermischen. Mit dem Dill, Salz, Pfeffer
und Zitronensaft abschmecken. Dazu ein kraftiges
Vollkornbrot servieren.

Wiirzeier mit Senfdip

Zutaten: 8 Eier, 250 ml WeiBweinessig, 1 Zweig
Rosmarin, % TL Anis, 1 Zweig Thymian, 1 kleine
Chilischote, 2 Knoblauchzehen, 2 EL Salz, 2 EL Zucker
Zubereitung: Eier hartkochen (ca. 8 min), abschrecken,
schalen und in ein groRes Glas geben. Essig mit 100 ml|
Wasser und den Krautern und Gewdlrzen aufkochen
und dann vorsichtig uUber die Eier geben. Nach dem
AbkuUhlen abdecken und zwei bis drei Tage durchziehen
lassen.

Dazu einen Senfdip aus 70 g scharfem Senf, 1 EL
Zucker, Zitronensaft und 2 EL gehackten Dillgurken
servieren.

Guten Appetit und einen schmerzfreien Start in ein
hoffentlich erfolgreiches 2016 wunscht Ihnen

Ihr Mathias M. Meyer

BAfoG: Stichtag 31. Januar

Achtung: Weiterforderungsantrage rechtzeitig stellen!

Studierende, die bereits BAf6G beziehen und bei denen
im BAfoG-Bescheid das Ende des laufenden Bewilli-
gungszeitraumes auf Ende Marz 2016 festgesetzt ist,
aufgepasst: Denken Sie daran, den Weiterférderungs-
antrag fur das Sommersemester 2016 rechtzeitig zu
stellen und holen Sie sich deshalb friihzeitig die An-
tragsformulare ab!

Unter www.bafoeg-bayern.de kénnen Sie Ihren BAfoG-
Antrag auch bequem online ausfullen.

Stichtag fur die Abgabe der Antrage: 31.01.2016!
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1/20 g ¢ ¢ s I < o Lamm-Lichtspiele
16 Do07.01. 1 R Pasta Saloniki '-4.a1.a7 2,19€ 3,19€ 438¢€ Burger-Woche (WERKsGértla) P
’ 2 G Putensteak mit Café-de-Paris-SoRBe 21.a3.a7.a10 2,80€ 3,89€ 578¢€ Mo 25.01. 1 G Gnocchi m. Rucola, Putensalami u. geriebenem Mozzarella +67.218327 2. 48 € 3,48 € 4,96 €
. ” 3V Waldpilze in Krauterrrahm 212627 SemmelkloB a!-a3 2,29€ 329€ 458¢€ 2 S Schweineschnitzel gebacken ,Wiener Art“ 2! mit Zitrone '' 1,98 € 2,98 € 3,96 € " d
9 Fiirs Gliick 3V Gemiiseauflauf 14a1a3a7.38 mit griiner KrautersoBe @47  215€ 3,15€ 4,30 € jetzt mit neuer website:
DeBeukelaer Fr08.01. 1 F & Geb.Seelachsfilet*'# m. Remoulade 52'# u. Kartoffelwedges 2,98 € 3,98 € 5,96 € www.lamm-| viele.de
‘f'“‘kSKEX 2 G Hahnchenstreifen mit Sprossen und Sesam 2,38€ 3,38€ 4,76 € Burger-Woche (Mensa Regensburger Str.)
v 3V Ricotta-Tortellinia"a2” m, TomatensoBe a2 u. Reibekase *27 1,89 € 2,89 € 3,78 € Di26.01. 1 F Penne @' mit Lachs-Brokkoli-Dillsahne a'-a4a7 1,98€ 2,98€ 3,96 €
2 S Hirtenrolle @'23a6a7 mit Tomaten-Basilikum-SoBe @'278% ynd Pliree @ 2,29 € 3,29 € 4,58 €
Mo 11.01. 1 R Spaghetti Bolognese 2137 mit geriebenem Kase 437 219€ 3,19€ 4,38¢€ 3 V Chinagemdise mit Kichererbsen in Curry-KokossoBe 2% mit Reis 1,85 € 2,85€ 3,70 € Studentenwerk
2 G Hahnchen Cordon Bleu 1472127 mit Zitrone 2,05€ 3,05€ 4,10€ Erlangen-Nirnberg
e Fiirs Herz 3V Weizen-Tortilla @' m. Gemdsefillung 2272 u, Knoblauch-Dip 5212347 {1 .89 € 2,89 € 3,78 € Burger-Woche (Mensa Insel Schitt) Hochschulgastronomie
. . Mi27.01. 1 R Rindergulasch ,Ungarische Art“ @' mit Gemisereis ° 2,79€ 3,79€ 5,58¢€
i'a"cﬁ‘\e,c;ah'}!‘ - Di12.01. 1 S Schweineriickensteak mit Senf-ZwiebelsoBe, 34710 y. Spatzle 8% 295 € 3,95€ 5,90 € 2 G Piccata vom Hahnchenbrustilet 227213, TomatenrahmsoBe @472 2 25 € 3.25€ 450 € S paraktion
« Kaffee ) 2 R Rindergeschnetzeltes mit GemUisestreifen 272 2,35€ 3,35€ 4,70€ 3V Kasespatzle mit Rostzwiebeln a'.a3.a7 1,98€ 2,98€ 3,96 € in unseren Cafebars:
« Kakao 3 Vv Vegetarische Friihlingsrolle &':2336.2789 mit Sweet-Chili-SoBe ® 1,69 € 2,69 € 3,38 € 9 zahlen — 10 trinken
- Tee ) Burger-Woche (Siidmensa) N
Mi13.01. 1 G 2 Geflugelfrikadellen 23337 m, griiner Salsa >°2'2 u. Curryreis 2,52 € 3,52 € 5,04 € Do28.01. 1 R Chili con carne 2':2%210 mjt Cajunreis 2910 1,96 € 2,96 € 3,92 € .
bot! 2 F Forelle ,Mdillerin Art“ at.a4.a7.a8 3,25€ 425€ 6,50€ 2 S Frankisches Schauferle mit BratensoBe 129 3,20€ 4,20€ 6,40 €
Sonderange 3V Sellerieschnitzel a'-a7:2% guf Rahmlauch a'-a7 1,69€ 2,69€ 3,38€ 3V Pasta Tricolore mit buntem Gemise 2'27 1,69€ 2,69€ 3,38€
’“‘“ei"“‘“};*ﬁ Do14.01. 1 S Pfeffersteak vom Schweinehals 2137 mit Kartoffelptiree 3 2,35 € 3,35€ 4,70 € Burger-Woche (Mensa Ansbach)
2 R Frankischer Sauerbraten mit LebkuchensoBe a'-a9 2,87 € 3,87€ 574€ Fr29.01. 1 R Lasagne Bolognese '-4at:a3:a7ad 239€ 3,39€ 4,78€
1 80 € 3V Penne @' mit RatatouillesoBe 227 1,69€ 2,69€ 3,38€ 2 F @ Hokifilet Millerin Art* @24 mit Mandelschmelze a2728 232 € 3,32 € 4,64 €
W 3V Kartoffeltaschen gef. m. Frischkase &, buntem Salat u. Quark-Gurken-Dip 581847210 2 29 € 329 € 4,58 €
Fr15.01. 1 F &) Seehechtfiletim Backteig @' m. TomatensoBe 4% u. Reis 2,78 € 3,78 € 5,56 € Die Sparkarten gibts in den Cafebars.
2 G Hahnchenbrust mit ZwiebelsahnesoBe a'-a7 209€ 3,09€ 4,18€ Mo 01.02. 1 L 2 Lammhacksteaks 22 auf Couscous m. Gemiise & u. Pfefferminzdip® 2,95 € 3,95€ 5,90 €
3 Vv Thai-NudelgemUise-Pfanne mit Erdniissen in KokossoBe @352 1,78 € 2,78 € 3,56 € 2 G Hahnchennuggetsal mit Salsa-Dip ° 2,45€ 3,45€ 4,90 €
3V Vegetarische Maultaschen 212729 mit KrautersoBe 227 1,88 € 2,88 € 3,76 €
Mo 18.01. 1 S Zwei Thiringer Bratw(rste 7 mit Sauerkraut und Pliree @7 2,38 € 3,38 € 4,76 €
gf;n‘éggtﬁ:‘r‘r']":err'é 2 R Kalbsgulasch in ,Jager Art“ mit Waldpilzen ata7:29 2,95€ 395€ 590€ Di02.02. 1 RS Ravioli mit Hackfleischfiillung 213329 in GemiisesoBe @37 1,88 € 2,88 € 3,76 €
; 3V Gemusestrudel '42127.29 mit MeerrettichsoBe 7-%2a.386a7.a12 {1 98 € 2 98 € 3,96 € 2 G Puten-Pfannen-Gyros mit Tsatsiki 2’ und Krautsalat 3,05€ 4,05€ 6,10 €
Hochschulgastronomie
E 3V Blumenkohl-Brokkoliauflauf mit Sauce Béchamel gratiniert 2'#34” 2,04 € 3,04 € 4,08 €
o Qr Di19.01. 1 S Maultaschen mit Hackfleischfiillung 3232° auf Ratatouilegemise &' 1,82 € 2,82 € 3,64 €
Cafeteria Sidmensa 2 G Putenschnitzel &' mit PfefferrahmsoBe &'.7 275€ 3.75€ 550 € Mi03.02. 1 G Hahnchenstreifen in stiB-saurer SoBe ®, Basmatireis 2,45 € 3,45€ 4,90 €
Taglich wechselnde Gerichte 3V Gebackene Zucchinischeiben "2 mit Paprikadip 5214337 1,96 € 2,96 € 3,92 € 2 S Westfélisches Rostischnitzel 921212 mit Zitrone ' 2,39€ 339€ 478¢€
It. Aush ie: 3 V Pasta Funghi 2'2337 (mit Vollkornnudeln 1,69€ 2,69€ 3,38€
L ‘ L SOWIE.! Mi20.01. 1 S Schweine Cordon Bleu 47287 m_ Kartoffelsalat 420 u. Zitrone '' 2,82 € 3,82 € 5,64 € ? ( ) BURGER-WOCHE
1 Schweinesteak (80 g) mit SoBe 2 G Putengeschnetzeltes m. exotischen Friichten in Curryrahm @637 2 25 € 325 € 450 € Do04.02. 1 G HahnchenspieB mit BBQ SoBe 53! und Reis 239€ 3,39€ 4,78€
1,20 €220 €/240 € 3V Spinattortellini 2'2327 mit TomatensoBe 2!:27:29 1,89€ 2,89€ 3,78¢€ 2 R Kalbsrollbraten mit Gemiisestreifen und Jus @ 2,98€ 398€ 596 € 25. bis 29. Januar 2016
2 Schweinesteaks (2 80 g) mit SoBe 3 Vv Sojagulasch a":26.2% mit Spirelli 2! 1,85€ 2,85€ 3,70 €
220 €/3,20 €/4,40 € Do21.01. 1 V Spétzlepfanne ,Gértnerin Art“ mit Gemdsestreifen und KésesoBe @47 1,74 € 2,74 € 3,48 € Mo WERKsGértla
) ] 2 S Schweinebraten mit KimmelsoBe 2129 1,99€ 2,99€ 3,98€ Fr05.02. 1 R Schwarzbierpfanne vom Rind 2'-a” mit Nudeln 2! 298 € 3,98€ 596€ Di Mensa Regensburger Str.
Hahm?%%bggtgg gsgg(;“g SoBe 3 G Pasta mit Gefligelbolognese '4at.a7.a9 2,08€ 3,08€ 4,16 € 2 F @& Seelachsfilet gebacken *'# mit Remoulade 45213 2,35€ 3,35€ 4,70 € Mi Mensa Insel Schit
’ ’ ’ 3V Kaiserschmarrn mit Mandeln &'23:27.38 und Waldbeergriitze 2,09 € 3,09 € 4,18 € Do Stdmensa
ot alada? mit Qnj a7 * :al r Mensa Ansbac
Hacksteak Fr2201. 1 F & Seelachsfiletim Kartoffelmantel mit Spinatkartoffeln 7 3,19 € 4,19 € 6,38 € 4 Vv Pasta Napoll 1,69 € 2,69€ 3,38 € FrMensa Ansbach
1,50 €/2,50 €/3,00 € 2 S Schweineriickensteak mit Zwiebel-Kasetopping '#a126a7 2 15€ 315€ 4,30 € WERKsBurger Spezial
R — 3V GrieBbrei mit Kirschkompott und Zimt-Zucker @127 1,85€ 2,85€ 3,70 € bptwdnindmid gl
4 V Pasta mit Tomaten und Zucchini 2'-2° 1,69€ 2,69€ 3,38€ y e 5
1,80 €/2,80 €/3,60 € ’ ! : rote Schmorzwiebeln, Kase,
SpezialsoBe und Salatgarnitur
FTeller StealEWed ets % Stud. 3,35 €/ Bed. 4,35 € / Gaste 6,70 €
m. PommessoBe o. Ketchup , , . . ‘ .
200 €/3.00 €/4.00 € S =Schwein R=Rind G = Gefligel L=Lamm W =Wild F=Fisch V =vegetarisch V'=vegan . .
’ ’ ’ Beilagen sind nicht im Preis enthalten. Anderungen vorbehalten! Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff 4 mit Konservierungsstoff St. Paul's Veggie Burger
Prei | Bed./Ga 7 mit Antioxidationsmittel 8 mit Geschmacksverstérker 9 geschwefelt 10 geschwarzt 11 gewachst 12 mit Phosphat 5 mit SiBungsmittel (vegan)
eise Stud./Bed./Géste V : € r ; - € . A
NEU - Allergene: a1 = Gluten a2 = Krebstiere a3 = Eier a4 = Fisch a5 = Erdniisse a6 = Soja a7 = Milch/Laktose a8 = Schalenfriichte Grillgemise, Pestocreme,
a9 = Sellerie a10 = Senf a11 = Sesam a12 = Schwefeldioxid/Sulfite a13 = Lupinen a14 = Weichtiere Salatgarnitur
Stud. 3,05 € / Bed. 4,05 € / Gaste 6,10 €
. Beilagen:
b :
,f Grobe Pommes Frites

( . - - -
‘Ve I e 2 o e Taglich zwei fleischlose Stud. 0,80 € / Bed. 0,85 € / Gaste 1,00 €
Gerichte, davon eines vegan.

SiBkartoffel Pommes Frites

WERKs zrtta

www.werksgartla.de ) susemsmmen Bl ) : Stud. 1,30 €/ Bed. 1,35 € / Gaste 1,50 €
\  FREGNDLCHENENSH. 1 Wahrend der Vorlesungszeit Coleslaw (amerikanischer Krautsalat)
' NUrnberg, DutzendteichstralBe 24, Mo-Do von 11.00 bis 15.00 Uhr Stud. 0,70 €/ Bed. 0,75 € / Gaste 0,90 €

bei der Mensa Regensburger StralSe Speiseplan unter www.werkswelt.de




