Hereinspaziert!

Es ist vollbracht, nach gut zwei-
jahriger Sanierungsphase er-
strahlt unser Stammhaus, das
Erlanger Studentenhaus am
Langemarckplatz, in diesen Ta-
gen im neuen Glanz. Was liel3e
sich dazu nicht alles sagen -
der Stammesitz unseres Stu-
dentenwerks, ein besonderes
Bauwerk und markantes Ele-
ment im Erlanger Stadtbild, die
traditionelle Mensa in der In-
nenstadt, dartber hinaus flr die Studierenden seit je-
her auch ein Ort der Kommunikation und Kultur ... die
Liste lieBe sich nahezu beliebig fortsetzen und wilrde
an dieser Stelle den Rahmen sprengen. Deshalb moch-
te ich hier und jetzt vor allem all jenen meinen herzli-
chen Dank aussprechen, die zum Gelingen dieses
Bauprojekts beigetragen haben, insbesondere meinem
Stellvertreter Mathias M. Meyer, der als unser interner
Projektleiter die Zugel stets fest in der Hand hatte! Im
Namen des Studentenwerks Erlangen-NUrnberg danke
ich ganz besonders dem Freistaat Bayern flr die grof3-
zugige finanzielle Unterstitzung in Hohe von 10,8 Mio.
Euro. Insgesamt kostet die Genralsanierung rund
15 Mio. Euro (inklusive der Kosten fur das Mensaprovi-
sorium, das nicht staatliche geférdert wurde und des-
sen Betrieb mit rund einer Million zu Buche schlagt).
Damit blieb das Projekt sowohl finanziell als auch hin-
sichtlich des Zeitplans im veranschlagten Rahmen. Bei
einem solchen GroBBprojekt ist das wahrlich keine
Selbstverstandlichkeit und verdient zusatzliche Aner-
kennung!

Wir sind sehr stolz, dass wir ein solches Studentenhaus
unser Eigen nennen dirfen, denn das erdéffnet uns eine
Menge Moglichkeiten und ist wichtig und gut fur die
Betreuung der Studierenden vor Ort. Nicht zuletzt des-
halb sind wir auch sehr gltcklich dartber, dass uns das
Haus nun wieder zur Verfigung steht, noch dazu so
schéon und so gut ausgestattet wie nie zuvor! Umfas-
sende Informationen zum neuen gastronomischen An-
gebot unserer Mensa finden Sie im nebenstehenden
Artikel.

Damit bleibt mir nur, Sie alle herzlich einzuladen:
Schauen Sie herein in unser neues Schmuckkastchen
im Herzen Erlangens und probieren Sie das gastrono-
mische Angebot selbst aus!

Erholsame Semesterferien und allen, die noch in den
Prifungen stecken viel Erfolg!

Otto de Ponte
Geschaftsflhrer des Studentenwerks Erlangen-NUurnberg

Mensa-Freitagsmusik in Erlangen

Zum Abschluss des Winterse-

mesters spielt in unserer Mensa-

Mittagsmusikreihe ,Thank God

It's Friday" der Singer/Songwriter

Alex Perez am Freitag, 5. Februar

2016 ab 12 Uhr in der Erlanger

Sudmensa (Cafeteria). Im Som-

mer werden die Erlanger Frei-

tagskonzerte wieder an ihren

angestammten Ort im (dann AlexPerez

frisch sanierten) Studentenhaus am Langemarckplatz
zuruckkehren.

Wer gerne mitmachen maochte, kann sich an den Pro-
grammorganisator der Reihe wenden: Matthias Béhm,
0176/96129355, matze.h.boehm@gmx.de

Mensa Langemarckplatz:
Start voraussichtlich am 23. Februar!

Adieu, WERKsGartla: Nachdem das Mensa-Provisorium
am Langemarckplatz uns und unseren Gasten zwei
Jahre lang gute Dienste geleistet hat, wird es nun am
Donnerstag, 18. Februar 2016 zum letzten Mal seine
Pforten 6ffnen. Traurig ist dartber aber niemand, denn
schon zum Beginn der darauffolgenden Woche - vo-
raussichtlich am Dienstag (23.02.), mit ein wenig Gllick
vielleicht schon am Montag, 22. Februar 2016 werden
wir in der benachbarten, frisch sanierten Mensa Lan-
gemarckplatz die ersten Gaste begriuffen kénnen, nach
dem Motto: ein kleiner Schritt fir den Gast, ein Quan-
tensprung im gastronomischen Angebot. Das erwartet
Sie im vollig neu gestalteten Ausgabebereich im ersten
Obergeschoss unserer Mensa im generalsanierten Er-
langer Studentenhaus: An der ersten Ausgabe taglich
ein beliebter Mensa-Klassiker aus dem Bereich Schnit-
zel, Braten & Co, natlrlich mit passender Gemusebei-
lage. An der zweiten Ausgabe finden Sie jeden Tag ein
vegetarisch-veganes Angebot und unsere Mendlinie
mensaVital fur Ernahrungsbewusste. Neu ist eine Grill-
station, hier gibt es neben Biogemlse sowie Pommes
und Wedges von Montag bis Donnerstag taglich Curry-
wurst sowie, im Wechsel, Leckeres aus dem Wok und
vom Grill.

Eine weitere besondere Attraktion in unserer neuen
Mensa ist sicherlich die Pizza-Pastabar: Taglich Pasta
mit wechselnden Sofen (immer ein veganes Angebot
und eines mit Fleisch) und Pizza, konventionell und
auch vegetarisch-vegan! Neben portionierte Salaten
bietet unsere Salatbar neun verschiedene Salate, vier
angemachte Feinkostsalate, zwei Blattsalate, Tomaten,
Gurken etc., dazu Koérner, Cro(tons, Krauter, zwei
Dressings, Essigvariationen und Ole. Taglich gibt es
zwei Suppen, eine davon vegan. An der Dessertbar
finden Sie taglich zwei portionierte Desserts sowie in
Selbstbedienung Quark, Joghurt, Beerenfrichte,
Fruchtsalat und Kompott.

AuBerdem neu in der Mensa: Gratis-Trinkwasser, ein
attraktives Kaltgetranke-Sortiment mit neuen Marken
(Grapos, Frankenbrunnen, Fritz ...) und eine SB-Kaffee-
station (natirlich mit Bio- und Fairtrade-zertifiziertem
Kaffee und Zucker) - unser besonderer Beitrag zum
Umweltschutz dabei: Wer die eigene Tasse mitbringt
(wir bieten geeignete GefaBe zum Kauf an), hat ge-
genuber dem To-Go-Pappbecher einen Preisvorteil von
30 Cent! An den Kassen finden sich, schlussendlich,
taglich drei bis vier Sorten frisches Obst, eine Auswahl
an Snackriegeln (auch in Bio, vegan und fair gehan-
delt) sowie Eis aus der Truhe.

Die Cafeteria im ersten Stock musste zusatzlichen
Mensa-Sitzplatzen weichen, daflr kann das Studenten-
haus nun mit einer nagelneuen Cafebar im Unterge-
schoss aufwarten (Eréffnung im April), mit Kaffeespe-
zialitaten, Snacks und direkten Zugangsmaoglichkeiten
zum Garten und zum Langemarckplatz!

Noch Ende januar herrschte m WERKsGaértla regelméBig Hochbetrieb,
bald ist das Mensaprovisorium am Erlanger Langemarckplatz Geschichte.

Info Offnungszeiten
Semesterferien Frilhjahr 2016

Durchgehend geéffnet:

Mensa Ansbach (vom 15.02. bis 11.03. Mo-Do 8-14.30 Uhr, Fr bis 13.30 Uhr)
Mensa Eichstétt

Cafeteria Eichstatt (8-14.45 Uhr)

Cafeteria KochstraBe, Erlangen (Mo-Do 8-15 Uhr, Fr bis 14 Uhr)
Sidmensa, Erlangen

Cafeteria Sidmensa, Erlangen (Mo-Do 7.30-16 Uhr, Fr bis 15 Uhr)
Cafebar Siidmensa, Erlangen (Mo-Do 10-18 Uhr, Fr bis 16 Uhr)
Cafeteria UB, Erlangen (Mo-Do 8-16.30 Uhr, Fr bis 15.30 Uhr)
Mensa Langemarckplatz, Erlangen (ab 23.02. wieder geéffnet, das
WERKsGartla stellt am 19.02. den Betrieb ein)

Mensa Ingolstadt (vom 15.02. bis 11.03. 8-17 Uhr)

Cafeteria BistrOHM BahnhofstraBe, Niimberg (vom 15.02. bis 11.03. 9-14 Uhr)
Cafeteria Lange Gasse, Nirnberg (vom 08.02. bis 08.04. 7.30-15 Uhr)
Mensa Insel Schitt, Nirnberg

Mensateria WollentorstraBe, Nirnberg (7.30-14.45 Uhr)

Mensa Regensburger StraBe, Nurnberg (27.07.-07.09.)

Mensateria Gastwirtschaft zum Adler, Triesdorf

(vom 15.02. bis 11.03. Mo-Do 9-14.30 Uhr, Fr bis 13.30 Uhr)

Geschlossen:

Cafeteria BarenschanzstraBe, Nirnberg (08.02.-14.03.)
Cafeteria Come IN HohfederstraBBe, NUrnberg (01.02.-11.03.)
Cafeteria BingstraBe, Niirnberg (08.02.-08.04.)

Cafebar Lange Gasse, Niirnberg (08.02.-08.04.)

Veggie Zone St. Paul, Nirnberg (08.02.-08.04., in dieser Zeit als
Aufenthaltsraum gedffnet, Automatenstation zuganglich)
Cafebar Universitatsbibliothek, Erlangen (08.02.-08.04.)

Anderungen vorbehalten. Bitte beachten Sie unsere aktuellen
Aushédnge und informieren Sie sich unter www.werkswelt.de !

Hausrezept: Pizza Margherita

Passend zu unserer neuen Pizza-

Pastabar in der Mensa Lange-

marckplatz! Die Kultivierung und

Verbreitung der Pizza ging von

Neapel aus. Als Urheber gelten

jedoch die alten Griechen, die als

Kolonisatoren die ,pitta” mit-

brachten. Die Rémer machten

daraus ,,laganum®, sparsam be-

legte Brotfladen. Kulinarische

Beachtung erlangte die Pizza

erst im 17. Jahrhundert. Die

Margherita, eine verfeinerte Variante der neapolitanischen
Pizza, ist nach Kbnigin Margherita von Savoyen benannt.
Bei einem Besuch in Neapel wollte sie die Spezialitdt pro-
bieren. Der beste Pizzabacker der Stadt, Raffaele Esposito,
kreierte fiir sie eine Neuheit in den italienischen National-
farben Grtin (Basilikum), Weils (Mozzarella), Rot (Tomate).
Wir werden ab 23.02.2016 weit mehr Variationen im
Angebot haben, taglich wird es eine vegetarische und
eine konventionelle Variante geben, frisch aus dem
Pizzaofen, tbrigens auch ,to go”!

Zutaten:

Far den Teig: 0,25 | lauwarmes Wasser, 20 g Hefe, 400 ¢
Mehl, 4 EL kaltgepresstes Olivendl und Salz sowie 2 EL
Olivendl fur das Blech

Far den Belag: 1 kg frische, reife Tomaten, 250 g Mozza-
rella, schwarzer Pfeffer aus der Mihle, 6 EL kaltgepresstes
Olivendl, 1 Bund Basilikum, Salz

Zubereitung:

Flr den Teig: Das warme Wasser in eine Schissel geben.
Mit einem Schneebesen die Hefe und das Ol verrthren.
Das Mehl in die Schissel sieben, eine Prise Salz hinzufu-
gen und alles schnell verkneten. Den Teig zu einer Kugel
formen und ca. 30 Minuten an einem warmen Ort abge-
deckt gehen lassen. Den Backofen auf 275° C vorheizen
und das Backblech dinn mit Ol einpinseln.

Fir den Belag: Die Tomaten waschen und mit der Haut in
Scheiben schneiden, dabei die Stielansatze herausschnei-
den und das Tomatenwasser ablaufen lassen. Den Mozza-
rella in diinne Scheiben scheiden.

Den Teig kneten und auf BlechgréRe ausrollen. Die Toma-
ten auf der Pizza verteilen, mit Mozzarella gleichmaRig
belegen und mit Salz und Pfeffer wirzen. Mit dem Olivendl
betraufeln. Basilikumblattchen auseinander zupfen und
auf die Pizza streuen. Diese in der Backofenmitte
ca. 12 bis 15 Minuten backen.

Ich wiinsche erholsame Semesterferien, bei uns wird
es dieses Mal etwas hektisch, aber wir wollen ja punkt-
lich mit unserem Studentenhaus in Betrieb gehen, da
gibt es noch viel zu tun!

Wohl bekomm's, Ihr Mathias M. Meyer
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Nur vom Studentenwerk: ZERTIFIZIERTE Fisch mit diesem Zeichen stammt aus einer Immer & uberall -« taglich in allen Mensen:

Das EIAS\(C:HE'&EL'TlGE FiSChEI’Ei, die unabhéngig nach den &:\\:\ Eintopf/Tagessuppe \\ Nachschlag 3 Frische Salate

. s . T e e S g ” bei allen nicht fettgebackenen &y vom Biiffet
Wohlfiihlpaket MSC Richtlinien des MSC fiir eine beispielhafte tj auch in Bio-Qualitat K> N,/ Strkebeilagen: @R in Selbstbedienung
www.msc.org/de und nachhaltige Fischerei zertifiziert wurde —=" gréRere Portionen kosterlos! 8
v x = eine grolRe Schale Eintopf/Tagessuppe z.B. Reis, Nudeln, Kartoffelsalat, etc. =~ wahrend der Vorlesungzeit
Q Fiir den K"I’f MSC-Zertifizierungsnummer MSC - C - 51840 inkl. 1 Kaiserbrétchen (nicht KI5Be, Pommes, Kroketten u.3.)

Stud. 1,20 € /Bed. 2,20 € / Gaste 2,40 €  Bitte an der Ausgabe gleich bescheid sagen!  Preis nach Gewicht und Auszeichnung
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2 Lammhacksteaks @2 auf Couscous m. Gemuise @ u. Pfefferminzdip® 2,95 € 3,95 € 5,90 € Mi17.02. 1 Rindergulasch mit Paprika, Champignons 472 y, Kartoffelpliree @7 2,82 € 3,82 € 5,64 €

H&hnchennuggets 2! mit Salsa-Dip ° 2,45€ 345€ 490¢€ 2 Pasta tricolore mit Schinken und Pilzen '-47.a1.a7 1,85€ 2,85€ 3,70€

Vegetarische Maultaschen 2'27:29 mit KrautersoBe 227 1,88 € 2,88 € 3,76 € 3 Quarkstrudel 22337 mit VanillesoBe &7 1,82€ 2,82€ 3,64€

4 Farfalle tricolore @' mit Pilzen 2147 1,69€ 2,69€ 3,38¢€ jetzt mit neuer website:

. Die neye
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»

/2016 Mo 01.02.

€ Fiirs Gliick

DeBeukelaer Di 02.02.
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w

Ravioli mit Hackfleischflllung 2'232° in Gem(isesoBe 227 1,88 € 2,88 € 3,76 €
Puten-Pfannen-Gyros mit Tsatsiki 7 und Krautsalat 3,05€ 4,05€ 6,10€ .02. Schweineschnitzel ,Wiener Art“ 2! m. Zitrone ' u. Kartoffelsalat* 2,58 € 3,58 € 5,16 €
Blumenkohl-Brokkoliauflauf mit Sauce Béchamel gratiniert #2347 2,04 € 3,04 € 4,08 € 2 Frankischer Rinderbraten mit GemUsestreifen in Rahm 14728 2 85 € 3,85 € 5,70 €
Veganer Donerteller 2126210 mit Krautsalat und Reis 2,29€ 2,89€ 3,78¢€
Mi 03.02. Hahnchenstreifen in stiB-saurer SoBe 2°, Basmatireis 245€ 345€ 490¢€
Westfalisches Rostischnitzel 921212 mit Zitrone ! 2,39€ 3,39€ 4,78€ Fr 19.02. Auberginenpiccata '-42133a7 guf Tomatennudeln 2' 211€ 3,11 € 422¢€
Pasta Funghi 2'3337 (mit Vollkornnudeln) 1,69€ 2,69€ 3,38€ ) Alaskaseelachs im Sesammantel 2421 mit Limetten-Chili-SoBe 247 235 € 3,35€ 4,70 €
G Gefllgelspie mit ErdnusssoBe 2° 2,09€ 3,09€ 4,18€
Hahnchenspie mit BBQ SoBe 52! und Reis 2,39€ 339€ 4,78¢€ Sparaktion
Kalbsrollbraten mit Gemuisestreifen und Jus 2° 2,98 € 3,98€ 596 € Mo 22.02. Penne alla Carbonara '-42a1.a3.a7 1,82€ 2,82€ 3,64€ in unseren Cafebars:
Sojagulasch a'.26.2% mijt Spirelli 2! 1,85€ 2,85€ 3,70€ Hahnchenbrust @' mit Champignon-Tomaten-Ragout ' 2,13 € 3,13 € 4,26 € 9 10 tri
Sojaragout mit Mungobohnen, KokossoBe #° und Reis (Jambalaya) 1,69 € 2,69 € 3,38 € zahlen — trinken

Studentenwerk
Erlangen-Nurnberg

Hochschulgastronomie
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Fr 05.02. Schwarzbierpfanne vom Rind 2'a” mit Nudeln 2! 2,98€ 3,98€ 596€

ot! ) Seelachsfilet gebacken 2'-2* mit Remoulade #5223 2,35€ 3,35€ 4,70 €

Sonderangeb Vv Kaiserschmarrn m. Mandeln a'327.88 y_ Waldbeergriitze 2,09 € 3,09 € 4,18 €

“ ,mln};mg Pasta Napoli 3 1,69€ 2,69€ 3,38€
statt el

Mo 08.02.
1,80€ 2
3

nur e ===
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Kofta a'-a3.a7 mit GemUsereis 2° und Pfefferminzdip 37 2,48 € 3,48€ 496 €
Rahmgeschnetzeltes vom Schwein a'.27 1,82€ 2,82€ 3,64€
Kartoffel-GemUseauflauf 2327:29 mit LauchsoBe 2127 1,78 € 2,78 € 3,56 €

Linsentopf 2% mit Putenwienerle 4 1,69€ 2,69€ 3,38 € Mi 24.02.
Schweineragout ,Altfrankisch m. Speck, Zwiebeln u. Majoran 4214710 1 88 € 2,88 € 3,76 €
Gemuseschnitzel 72" mit Ajvar-Dip 5a'.a3.a7 1,69€ 2,69€ 3,38€

Schinkennudeln 47:21.a3.a7 mjt TomatensoBe a!27.29 1,98€ 2,98€ 3,96 €
Putenbrustgeschnetzeltes mit Karotten-OrangensoBe 242€ 3,42€ 484¢€
Paprikaschote 31:33.36.29.210 mjt SafransoBe a'-a7 2,16 € 3,16 € 4,32 €
Die Sparkarten gibts in den Cafebars.
Di 09.02. 1

Faschingsdienstag 2

3

1 Paar WeiBwdrste 7 mit Senf 2'° und Breze 2! 1,80€ 2,80€ 3,60 € Do 25.02.
Putensteak mit Basilikum-TomatensoBe 2'.a7.a% 2,85€ 3,85€ 570€
Reispfanne ,Espafa“ mit allerlei Gemiise und Oliven 1 1,98 € 2,98 € 3,96 €

Gyrospfanne vom Hahnchen m. Tsatsiki @ u. WeiBkrautsalat, Tomatenreis 2,95 € 3,95 € 5,90 €
Schweinebraten ,Jager Art* a1 1,99€ 2,99€ 3,98€
Spéatzle-Pfanne ,Géartnerin“ 213337 mit SchnittlauchsoBe %7 1,82 € 2,82 € 3,64 €

Dampfnudel @347 mit VanillesoBe 7 1,88€ 2,88€ 3,76 € .) Studentenwerk
- L Erlangen-NuUrnberg

Hahnchenragout portugiesische Art 222€ 3,22€ 444¢€ Hochschulgastronomie

Knusper-Seelachshappen 224 mit Remoulade #521.a3 2,19€ 3,19€ 4,38¢€

Pasta Napoli 2! 1,69€ 2,69€ 3,38€
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Hacksteak '3 mit PilzrahmsoBe 2'27 und Plree a7 2,52€ 352€ 5,04€
Matjes nach Hausfrauenart 5212327 mit Kartoffeln 2,78 € 3,78 € 5,56 €
Pizza vier Kase 3137 2,98 € 3,98€ 596 €

\
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Cafeteria Siidmensa

Gnocchi in K&se-GemiisesoBe 1421.a3a7 222€ 322€ 444¢€ Taglich wechselnde Gerichte
Wildragout in Cranberries und Pilzen 213729 2,62€ 3,62€ 524¢€ (It. Aushang) sowie:
6 kleine frankische Bratwirste 7 auf Sauerkraut 2,08 € 3,08€ 4,16 €

Do 11.02. Penne mit Brokkolirdschen und Waln(issen a'-27.a8 1,69€ 2,69€ 3,38€
Schweinehalsbraten 2'2° mit Majoran-Kimmel-Jus 199€ 2,99€ 3,98€ Mo 29.02.

Putenschnitzel gebacken 2' mit Curry-Dip 52133367 2,44 € 3,44€ 488¢€

On< <7D

Fr12.02. 1 Schweinesteak (80 g) mit SoBe

\

Schollenfilet gebacken 24 m, Dillmayonnaise 52327 y, Kartoffeln 2,44 € 3,44 € 4,88 €
Rindergeschnetzeltes in Thaicurry mit Sprossengemuse 2 2,47 € 3,47 € 4,94 € Di 01.03. Schupfnudeln mit Tomaten und Hirtenkase 213337 2,26 € 3,26 € 4,52¢€ 1,20 €/2,20 €240 €
Quarkkeulchen mit Zimtzucker und Apfelmus al@3a7at2 - { 95 € 2.95€ 3,90 € Puten Cordon Bleu 237 mit Zitrone ' 2,44 € 344€ 488¢€ 2 Schweinesteaks (a 80 g) mit SoBe
Pasta @' mit SpinatsoBe 237 1,69€ 2,69€ 3,38€ Tipp des Tages 169€ 2,69€ 3,38€ 2,20 €/3, 20 €/4, Z?O

Ab 23.02.2016
in der Mensa
Langemarckplatz

o< ws<

Hacksteak ,Provencalische Art* 192183 mit Kartoffeln 2,85€ 3,85€ 570€ Héhnc?%%bgzstg(a %(/)39%671%'[ SoBe
Nudelpfanne mit Muschelfleisch und Paprika a!-a7.a14 1,77€ 2,77€ 3,54 € ’ ’ ’
Kartoffelrosti 7 mit Frihlingsgemise 27 1,69€ 2,69€ 3,38€ Hacksteak

1,50 €/2,50 €/3,00 €

www.mensavital.de MO 1 5 . 02 .

mensaVital.Iss ganz leicht

Hahnchencurry mit Gemiise und Mango @'#:2"! dazu Basmatireis 2,58 € 3,58 € 5,16 € Mi 02.03.
Schweine Cordon Bleu '#7:a%.a7 mit Zitrone ! 1,98€ 2,98€ 3,96 €
Tortellini alla casa mit Gemuse und Kase '4at.a3a7.ad 222€ 322€ 4,44¢€

w

Cevapcici a1:a3.a6.a7.a9.a10 gf Tomatenreis, Ajvardip 522327 2 59 € 3,59 € 5,18 € Do 03.03.
Lasagne m. Blattspinat u. Putenstreifen 42183472 TomatensoBe#’® 298 € 3,98 € 5,96 €
Tipp des Tages 1,69€ 2,69€ 3,38€

Gebratener Reis mit Hilhnerfleisch und Asiagemiise 2 2,48 € 3,48 € 4,96 € Pasta (diverse Sorten) mit SoBa
PfefferspieBbraten alar.ad 1,99€ 2,99€ 3,98€ 1.80 €/2.80 €/3.60 €
Spaghetti mit Soja-Bolognese 2136:2% und Reibekase 437 1,81 € 2,81 € 3,62 € ’ ’ ’

Hier kénnte HRE
Anzeige stehen ...
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m. PommessoBe o. Ketchu

Erkundigen Sie sich S =Schwein R=Rind G = Gefligel L=Lamm W=Wild F=Fisch V =vegetarisch V’=vegan & 2,00 £/3,00 €/4,00 € P
Beilagen sind nicht im Preis enthalten. Anderungen vorbehalten! Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff 4 mit Konservierungsstoff

nach den Konditionen 7 mit Antioxidationsmittel 8 mit Geschmacksverstérker 9 geschwefelt 10 geschwarzt 11 gewachst 12 mit Phosphat 5 mit StiBungsmittel I Dieser Speiseplan gilt nicht fiir das WERKsGartla am Langemarckplatz! Preise Stud./Bed./Gaste
L o NEU - Allergene: a1 = Gluten a2 = Krebstiere a3 = Eier a4 = Fisch a5 = Erdniisse a6 = Soja a7 = Milch/Laktose a8 = Schalenfrlichte faeth &L pen WERKsGartla-Speiseplan finden Sie im Internet unter www.werksgértla.de
fur eine Anzeige im a9 = Sellerie ‘10 = Senf a11 = Sesam a12 = Schwefeldioxid/Sulfite a13 = Lupinen a14 = Weichtiere sowie als Aushang vor Ort.

, WERKsBLitz “
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Offentlichkeitsarbeit, EIR[KS 4 /0 t /a ! il ‘ ‘ Veggie Zone Commercemester 20161
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