Es geht weiter

Der bisherige Geschaftsfuhrer
unseres Studentenwerks, Otto
de Ponte, trat zum 1. Juli 2016
in den Ruhestand. Nachdem
der urspringlich vom Verwal-
tungsrat favorisierte Nachfol-
ge-Kandidat abgesagt hatte,
war nun eine Ubergangslésung
notwendig geworden, und so
flhre ich bis auf Weiteres
kommissarisch die Geschafte.
Fur alle, die mich noch nicht
kennen: Mein Name ist Mathias M. Meyer, ich leite seit
1998 die Hochschulgastronomie des Studentenwerks
Erlangen-Nurnberg und war seit 2011 stellvertretender
Geschaftsfuhrer. Ihre Winsche und Anregungen sind
mir immer willkommen!

Persdnlich wie auch im Namen aller Kolleginnen und
Kollegen danke ich unserem ausgeschiedenen Ge-
schaftsfuhrer Otto de Ponte sehr herzlich. Er hat nicht
nur wertschatzende Personalfuhrung und Transparenz
vorgelebt, sondern stand daridber hinaus fur Innovation
und nachhaltiges Wirtschaften. Auf nahezu allen Tatig-
keitsfeldern unseres Studentenwerks hat er viele Dinge
angeschoben, auf den Weg und auch zu Ende ge-
bracht!

Der bisherige Verwaltungsratsvorsitzende, der Kanzler
der Technischen Hochschule Nurnberg, Achim Hoff-
mann, verlieB, ebenfalls zum 1. Juli 2016, die TH und
schied damit zugleich aus dem Verwaltungsrat aus.
Den Vorsitz Ubernahm kommissarisch der stellvertre-
tende Verwaltungsratsvorsitzende und Vizeprasident
der Hochschule Ansbach, Prof. Dr. Sascha Miller-Feu-
erstein. Den Platz von Herrn Hoffmann im Verwal-
tungsrat des Studentenwerks Erlangen-Nurnberg
nimmt der Kanzler der Evangelischen Hochschule
Nurnberg, Kurt Flglein, ein, der bei der letzten Vertre-
terversammlung des Studentenwerks am 11. Novem-
ber 2015 als Ersatzvertreter aus dem Kreis der
Professorinnen und Professoren sowie der Hochschul-
leitungen gewahlt wurde.

Unser Dank gilt dem bisherigen Kanzler der TH Nurn-
berg, Achim Hoffmann, der seit Dezember 2013 an der
Spitze unseres Verwaltungsrats stand. Ich wlnsche
ihm fUr seine neue Tatigkeit in der freien Wirtschaft viel
Erfolg. Herzlichen Dank auch an seinen Stellvertreter
Professor Muller-Feuerstein, der sich bereits seit 2011
im Verwaltungsrat des Studentenwerks engagiert und
nun kurzfristig die Leitung des Gremiums Ubernimmt,
wobei ihn unsere besten Winsche begleiten! Daruber
hinaus heiBe ich Herrn Kanzler Flglein wie auch unsere
Kollegin Petra Dellermann (siehe nebenstehenden Be-
richt) herzlich als neue Mitglieder in unserem Verwal-
tungsrat willkommen - auch ihnen gebUhrt grofSer
Dank flUr die Bereitschaft, sich in diesem flr unser
Haus so wichtigen Gremium ehrenamtlich zu engagie-
ren.

Wir werden Sie natlrlich auf dem Laufenden halten, in
der nachsten WERKSsBIitz-Ausgabe und tagesaktuell auf
unserer Homepage www.werkswelt.de.

Ich wiinsche allen unseren Leserinnen und Lesern eine
erholsame vorlesungsfreie Zeit!

lhr
Mathias M. Meyer,

kommissarischer Geschaftsfuhrer
des Studentenwerks Erlangen-Nirnberg

Neuer Personalrat

Nachdem Ende Juni an allen Standorten des Studen-
tenwerks Erlangen-NUrnberg turnusmaBig Personal-
ratswahlen stattgefunden hatten, traf sich der neu
gewahlte Personalrat am 12. Juli 2016 zu seiner kon-
stituierenden Sitzung. Dabei wurde Thomas Huber
(Betriebstechnik Erlangen) zum Vorsitzenden des Ge-
samtpersonalrats gewahlt. Fur den ortlichen Personal-
rat in Erlangen wurde Roland Peckert als Vorsitzender
im Amt bestatigt. In NUrnberg wurde Vanessa Milutino-
vic (Amt flr Ausbildungsférderung Nirnberg) zur neu-
en Vorsitzenden des ortlichen Personalrats gewahlt. In
Ansbach wurde Benjamin Persdorf (Mensa Ansbach)
zum neuen Personalvertreter gewahlt, in Ingolstadt ist
die Personalvertreterin weiterhin Melanie Geisler
(Mensa Ingolstadt). Als neue Vertreterin des Personal-
rats im Verwaltungsrat des Studentenwerks Erlangen-
NUrnberg wurde Petra Dellermann benannt.

Weitere Informationen unter www.werkswelt.de

von links: Thomas Huber (Vorsitzender des Gesamtpersonalrats),
Roland Peckert (Vorsitzender des értlichen Personalrats in Erlangen),
Vanessa Milutinovic (Vorsitzende des ortlichen Personalrats in NUrn-
berg) und Petra Dellermann (Vertreterin des Personalrats im Verwal-
tungsrat des Studentenwerks Erlangen-Ndrnberg)

Aus- und Weiterbildung im Studentenwerk

Bereits seit mehr als 15 Jahren bildet die Hochschulga-
stronomie des Studentenwerks Erlangen-Nurnberg aus.
DarlUber hinaus unterstlitzt das Studentenwerk die be-
rufliche Weiterbildung seiner Mitarbeiterinnen und Mit-
arbeiter. Michael Klier, stellvertretender Leiter der
Mensa Insel Schitt in NUrnberg, hat nach bestandener
Prifung zum Kichenmeister am 16. Juni 2016 seinen
Meisterbrief erhalten. Am 1. Juli 2016 konnten Dominic
Mikolajetz, stellvertretender Leiter der Mensa Lange-
marckplatz in Erlangen und Sandra Huber, zustandig fur
den Bereich Organisation in der Erlanger Sidmensa,
nach bestandenen Prifungen ihre Ausbildung als Food-
service Business Manager (IHK) erfolgreich abschlieRen.
Bereits im Wintersemester nahm auch die stellvertre-
tende Leiterin der Mensa Ingolstadt, Melanie Geisler, ih-
ren Meisterbrief in Empfang. Zum 1. September 2016
sucht das Studentenwerk Erlangen-NUrnberg noch ei-
ne/n Auszubildende/n zur/zum Fachfrau/-mann fir Sys-
temgastronomie (Mehr unter www.werkswelt.de).

Hochschulgastronomie des Studentenwerks Erlangen-Ndrnberg, begltick-
wuinscht im Rahmen einer kleinen Feierstunde am 12. Juli 2016 den frisch
gebackenen Kiichenmeister Michael Klier (2. w.r) sowie Dominic
Mikolajetz (1) und Sandra Huber, die beide jiingst die Ausbildung zum
Foodservice Business Manager (IHK) erfolgreich abgeschlossen haben.

AUCH DU
BEKONMMST
MEHR

PLUS 7%

Mehr BAfoG fiir mehr
Studierende ab Herbst
2016: Stell JETZT
Deinen BAfoG-Antrag
oder -Folgeantrag!

Studentenwerk
Erlangen-Nlrnberg

Hausrezept: Es wird Zeit fur Fisch!

Ein leichtes und leckeres
mensaVital-Gericht fiir warme
Sommerabende und schéne
Ferientage: Gebratenes See-
hechtfilet auf buntem Sesam-
Glasnudelsalat.

Zutaten fur 4 Personen:

4 MSC-Seehechtfilets, (frisch
oder TK, ca. 200 g pro Person),
400 g Glasnudeln, 2 Paprika-

schoten (gelb u. rot), 1 Bund Lauchzwiebeln, 50 g Soja-
oder Mungobohnensprossen, 2 Karotten, 1 Zucchini, je
ca. 1 EL Sesamdl, Honig, SojasolRe, 2 EL geschalter Se-
sam, Y2 TL Curry, 1 Knoblauchzehe, Salz und Pfeffer,
Zitronensaft

Zubereitung:

Die Glasnudeln in eine Schussel fullen, mit kochendem
Wasser Ubergiefen und ca. 15 Minuten ziehen lassen.
In der Zwischenzeit die Paprika und Zucchini in feine
Streifen schneiden, Karotten schalen und grob raspeln
und die Lauchzwiebeln in Ringe schneiden.

Nun die Glasnudeln abgieflen, mit dem frischen Gemu-
se, etwas Sojasofle, Sesamdl und Honig vermengen
und mit den anderen Gewlrzen abschmecken. Die Se-
samkérner bei schwacher Hitze ohne Ol in einer Pfanne
kurz anrésten und unter den Salat heben.

Zum Schluss den Fisch (der im Atlantik lebende Ma-
gerfisch gehort zu der Familie der Dorsche und hat
einen Fettgehalt von weniger als einem Prozent, also
heillt es ohne schlechtes Gewissen schlemmen!) kalt
abwaschen, mit etwas Zitronensaft betraufeln und mit
Salz und Pfeffer wirzen. In einer heiBen Pfanne mit et-
was Ol anbraten und bei mittlerer Hitze auf beiden
Seiten ca. 5 Minuten fertig braten. Den gebratenen
Seehecht auf den zimmerwarmen Salat drapieren, mit
ein paar Sesamkérnern und Lauchzwiebelringen be-
streuen und genieRen.

Guten Appetit und schone Ferien winschen Stefanie
Meder und das mensaVital-Team!

Feriendffinungszeiten Hochschulgastronomie

Sommer 2016

Durchgehend geéffnet:

Erlangen: Stidmensa und Cafebar, Mensa Langemarckplatz, Cafeteria UB
Nirnberg: Mensa Insel Schitt, Cafeteria BistrOHM BahnhofstraBe,
Cafeteria Lange Gasse

Eichstatt: Cafeteria Eichstatt

Ingolstadt: Cafeteria Ingolstadt

Geschlossen:

Mensateria WollentorstraBe, Nirnberg (01.08.-04.09.)

Mensa Regensburger StraBe, Nirnberg (01.08.-11.09.)
Veggie Zone St. Paul, Nirnberg (15.07.-16.10., in dieser Zeit als
Aufenthaltsraum geoffnet, Automatenstation zuganglich)

Mensa Ansbach (01.08.-04.09.)

Mensateria Gastwirtschaft zum Adler, Triesdorf (01.08.-11.09.)
Mensa Ingolstadt (01.08.-04.09.)

Mensa Eichstatt (25.07.-18.09.)

Cafeteria Chemikum, Erlangen (25.07.-30.09.)

Cafeteria Sudmensa, Erlangen (25.07.-30.09.)

Cafeteria KochstraBe, Erlangen (25.07.-16.10.)

Cafebar Langemarckplatz, Erlangen (01.08.-30.09.)

Cafebar Universitatsbibliothek, Erlangen (18.07.-09.10.)
Cafeteria Insel Schitt, Nirnberg (29.07.-11.09.)

Cafebar Lange Gasse, Nirnberg (18.07.-16.10.)

Cafeteria BingstraBe, Nirnberg (22.07.-16.10.)

Cafeteria BarenschanzstraBe, Nurnberg (15.07.-30.09.)
Cafeteria Come IN HohfederstraBBe, Nurnberg (18.07.-30.09.)

Anderungen vorbehalten. Bitte beachten Sie unsere aktuellen
Aushénge und informieren Sie sich unter www.werkswelt.de !



Nur vom Studentenwerk:

Das

MSC

Do 01.09.
Fr 02.09.
im Paket nur
1 , 80 Mo 05.09.
statt 4,45 €
Fiir den Kopf Di 06.09.
Die neue ZEIT CAMPUS
Juli/August 2016
Mi 07.09.
Fiir die Seele
Eine Rolle Mentos Choco
. Do 08.09.
Fiirs Herz
Ein Getrank nach Wahl:
* Kaffee ¢ Kakao ° Tee
§ Fr09.09.
Speiseplon £) Mo 12.09.
August ... ¢
Wo ist geoffnet? .
— Info Ferienoffnungs- Di 13.09.
zeiten umseitig!
Was gibt es zu essen? .
— Speisepléne im Mi 14.09.
Internet unter
www.werkswelt.de
Do 15.09.
Wir sind auch in den ©15.09
Semesterferien fur Sie dal
Fr 16.09.

Hochschulgastronomie
Sparaktion

in unseren Cafebars:
9 zahlen — 10 trinken

Die Sparkarten gibts in den Cafebars.
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S =Schwein R=Rind G = Gefligel L=Lamm W=Wild F=Fisch V =vegetarisch V’=vegan
Beilagen sind nicht im Preis enthalten. Anderungen vorbehalten! Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff 4 mit Konservierungsstoff
7 mit Antioxidationsmittel 8 mit Geschmacksverstarker 9 geschwefelt 10 geschwarzt 11 gewachst 12 mit Phosphat 5 mit StiBungsmittel

NEU - Allergene: a1 = Gluten a2 = Krebstiere a3 = Eier a4 = Fisch ab = Erdnlisse a6 = Soja a7 = Milch/Laktose a8 = Schalenfriichte
a9 = Sellerie a10 = Senf a11 = Sesam a12 = Schwefeldioxid/Sulfite a13 = Lupinen a14 = Weichtiere

Hier konnte IHRE Anzeige stehen ...

Erkundigen Sie sich nach den Konditionen
far eine Anzeige im ,WERKsBIitz* beim
Leiter Kommunikation und Offentlichkeits-
arbeit, Uwe Scheer, Tel. 0 91 31/ 80 02-62,

uwe.scheer@werkswelt.de

Fisch mit diesem Zeichen stammt aus einer
Fischerei, die unabhangig nach den
Richtlinien des MSC fiir eine beispielhafte

™

MSC-Zertifizierungsnummer MSC - C - 51840

Mensaspbeeiseplan fur September 2016
WQQ?

o

Hahnchencurry mit Gemiise und Mango 226211 dazu Basmatireis 2,58 €
Frankischer Rinderbraten mit Gemisestreifen in Rahm a'47.29 2 85 €

Veganer Donerteller 2:26:a10 mit Krautsalat und Reis

Auberginenpiccata 4213337 guf Tomatennudeln '

Alaskaseelachs im Sesammantel a'a4a!! mit Limetten-Chili-SoRe &'.27

GefligelspieB mit ErdnusssoBe 2

Penne alla Carbonara '4a'.a3.a7

Hahnchenbrust ' mit Champignon-Tomaten-Ragout @
Sojaragout mit Mungobohnen und KokossoBe 2 und Reis (Jambalaya)

Hacksteak ,Provencalische Art“ 10-21.a83 mit Kartoffeln

Rahmgeschnetzeltes vom Schwein 2'-a7

Kartoffel-Gemuseauflauf 2327:a% mit LauchsoBe 2'27

Schinkennudeln 47:a1a3.a7 mjt TomatensoBe a!-a7-a9

Putenbrustgeschnetzeltes mit Karotten-OrangensoBe
Vegetarische Paprikaschote a':23.6:29.210 mit SafransoBe 2!

Gyrospfanne vom Hahnchen mit Tsatsiki & u. WeiBkrautsalat, Tomatenreis

Schweinebraten ,Jager Art“ a'.a

Spéatzle-Pfanne ,Gartnerin“ 23327 mit SchnittlauchsoBe a'27

Dampfnudel 313337 mit VanillesoBe &’
Hahnchenragout Portugiesische Art

Knusper-Seelachshappen 2'2* mit Remoulade 53123

Pasta Napoli 2!

Gnocchi in Kase-GemUsesoBe '-4at.ad.a?
Wildragout in Cranberries und Pilzen a!-a7:a9
6 kleine frankische Bratwiirste 7 auf Sauerkraut

Schupfnudeln mit Tomaten und Hirtenkase 213327
Puten Cordon bleu 2"37 mit Zitrone !
Tipp des Tages

Kofta a'-a3.a7 mit GemUsereis 2° und Pfefferminzdip a7
Nudeln @' mit TomatensoBe 22729 und Fleischballchen a':a3

Kartoffelrsti 7 mit Friihlingsgemdise &7

Gebratener Reis mit Hilhnerfleisch und Asiagemiise 26

PfefferspieBbraten 213729

Spaghetti mit Soja-Bolognese 2'-26:3% und Reibekéase 427

@ Alaska Seelachs gebraten @2 m. Krauterdip 22337 y, Kartoffeln

Rindergeschnetzeltes ,Stroganoff*

Germknodel a1:a3a7 mjt Zimt-Zucker und MandelsoBe 2728

Pasta @' mit SpinatsoBe 2'.a7

2,29 €

2,11 €
2,35 €
2,15 €

1,82 €
2,13 €
1,69 €

2,85 €
1,85 €
1,85 €

2,07 €
2,42 €
2,26 €

2,95 €
1,99 €
1,97 €

1,88 €
2,22 €
2,19 €
1,69 €

2,22 €
2,62 €
2,08 €

2,26 €
2,35€
1,69 €

2,48 €
2,22 €
1,69 €

2,48 €
1,99 €
1,81 €

2,65 €
2,47 €
1,69 €
1,69 €
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3,58 €
3,85 €
2,89 €

3,11 €
3,35 €
3,15 €

2,82 €
3,13€
2,69 €

3,85 €
2,85 €
2,85 €

3,07 €
3,42 €
3,26 €

3,95 €
2,99 €
2,97 €

2,88 €
3,22€
3,19 €
2,69 €

3,22 €
3,62 €
3,08 €

3,26 €
3,35 €
2,69 €

3,48 €
3,22 €
2,69 €

3,48 €
2,99 €
2,81 €

3,65 €
3,47 €
2,69 €
2,69 €

und nachhaltige Fischerei zertifiziert wurde

@
o
o

=
516 €
5,70 €
3,78 €

4,22 €
4,70 €
4,30 €

3,64 €
4,26 €
3,38 €

5,70 €
3,70 €
3,70 €

4,14 €
4,84 €
452 €

5,90 €
3,98 €
3,94 €

3,76 €
4,44 €
4,38 €
3,38 €

4,44 €
524 €
4,16 €

4,52 €
4,70 €
3,38 €

4,96 €
4,44 €
3,38 ¢€

4,96 €
3,98 €
3,62 €

5,30 €
4,94 €
3,38 €
3,38 €
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Immer & uberall

... taglich in allen Mensen:

Eintopf/Tagessuppe ///\/_‘\ Nachschlag
(N é Y\ beiallen nicht fettgebackenen
auch in Bio-Qualitit \ /) Stireheiagen

== grofere Portionen kostenlos!

eine grolRe Schale Eintopf/Tagessuppe z.B. Reis, Nudeln, Kartoffelsalat, etc.
inkl. 1 Kaiserbrétchen
Stud. 1,20 € /Bed. 2,20 € / Géste 2,40 €

(nicht KI6GBe, Pommes, Kroketten u.a.)
Bitte an der Ausgabe gleich Bescheid sagen!

Frische Salate
vom Biiffet

wahrend der Vorlesungszeit

in Selbstbedienung

Preis nach Gewicht und Auszeichnung

Mensaspeiseplan fur September 2016 PR
ego‘d‘” &@‘e &e“‘" 2@
p g ¢
Mo 19.09. 1 S FeuerspieB 2! mit SchaschliksoBe 5212 auf Curryreis 2,38€ 3,38€ 4,76 €
2 G Hahnchennuggets @' mit CocktailsoBe 57.9a1.a3.a7.a12 2,29€ 3,29€ 458¢€
3V Pasta mit Rauchertofu und Champignons at.a6.a7 1,77€ 2,77€ 3,54 €
Di 20.09. 1 S Bami Goreng (Schweinefleisch, Asiagemlse/Nudeln) 212862 22 € 322 € 4,44 €
2 G Putenbruststeak mediterran mit Hirtenkase u.Paprika 2127 2,85 € 3,85 € 5,70 €
3V Zwiebel-Kase-Rosti 212327 mit Schnittlauch-Dip 5212337 {69 € 2,69€ 3,38 €
Mi21.09. 1 G Bulgurpfanne 2! mit Tomate, Oliven '° und H&hnchenstreifen2,58 € 3,58 € 5,16 €
2 S Schweineschnitzel ,Wiener Art“ 2! mit Zitrone 1 1,98€ 2,98€ 3,96 €
3V Kasespatzle 212337 mit Rostzwiebeln 2 1,98€ 2,98€ 3,96 €
Do22.09. 1 V Kartoffel-Brokkoliflan 2327 mit KasesoBe a'.a” 2,15€ 3,15€ 4,30€
2 S Krauterbraten vom Schwein 29210 1,99€ 2,99€ 3,98€
3 G Wrap mit Putenfleisch und WeiBkraut $92'12 und griiner Salsa Dip %%2122,88 € 3,88 € 5,76 €
Fr23.09. 1 V Pasta Aglio e olio mit Gemise '42a1.a7.a9 1,69€ 2,69€ 3,38€
2 RS Currywurst 7 mit scharfer SoBe ° 1,74 € 2,74€ 3,48 €
3 F @ Hokifilet paniert 224 mit Remoulade 52123 2,27€ 3,27€ 454¢€
Mo 26.09. 1 RS Krautwickel a!-23.a10 mjt ZwiebelsoBe 2'-2° und Puree 27 2,15€ 3,15€ 4,30€
2 G Hahnchenbrust ,Puszta Art“ 452at.a9 2,19€ 3,19€ 438¢€
3 V Frankische Kartoffel-GemUse-Pfanne 2° 1,69€ 2,69€ 3,38€
Di27.09. 1 V Penne mit Gemuise und Kase-KrautersoBe 1:42at.a7 1,69€ 2,69€ 3,38€
2 S Gyrospfanne vom Schwein mit MetaxasoBe und Kése 4247 gratiniert 2,19 € 3,19 € 4,38 €
3 R Rinderhacksteak mit Zwiebeln und Champignons 2'-2° 1,98€ 2,98€ 3,96 €
Mi28.09. 1 V Gemuisecurry mit Sojawdrfeln im Reisrand 2126 1,92€ 2,92€ 3,84€
2 G Hahnchenschnitzel gebacken 2' mit Pfeffer-Quark-Dip 5212327210 2 19 € 3,19 € 4,38 €
3 S SchweinefleischspieB Souvlaki mit Tsatsiki 7 2,28€ 3,28€ 4,56€
Do29.09. 1 R Pasta asciutta 229 mit Reibek&se 1427 2,19€ 3,19€ 4,38€
2 G Entenkeule mit Jus 2'.a% 3,07€ 4,07€ 6,14€
3 V Camembert gebacken 227 mit Preiselbeeren 1,98€ 2,98€ 3,96 €
Fr30.09. 1 V Farfalle @' mit Kapern, Peperoni und Oliven 10 1,69€ 2,69€ 3,38€
2 F @ Fischroulade Broccoli-Kése 412427210 ynd Dip 5214347 294 € 3,94€ 588 €
3 S Pizza Speciale '.7:a1.a7 3,15€ 4,15€ 6,30 €
Mo 03.10. Feiertag
Di04.10. 1 RS Gef. Paprikaschote (Hackfleisch) 2 in TomatensoB3e 2 m. Kartoffelpiiree 2,42 € 3,42 € 4,84 €
2 G Putensteak mit Pfefferrahmsofe a'-a7-a% 2,85€ 3,85€ 570€
3 V Blumenkohlragout ,indische Art“ (scharf) a'.a6 1,69€ 2,69€ 3,38€
Mi05.10. 1 S Paprikarahmgulasch vom Schwein 21272 mit Nudeln 8 2,48 € 3,48 € 4,96 €
2 G Gebratenes halbes Hdhnchen 3,09€ 4,09€ 6,18€
3V Hirtenk&se gebacken 227 mit Quark-Gurken-Dip 5213337 245 € 345€ 4,90 €

S =Schwein R=Rind G = Gefligel L=Lamm W =Wild F = Fisch V = vegetarisch V'=vegan

Beilagen sind nicht im Preis enthalten. Anderungen vorbehalten! Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff 4 mit Konservierungsstoff

7 mit Antioxidationsmittel 8 mit Geschmacksverstarker 9 geschwefelt 10 geschwérzt 11 gewachst 12 mit Phosphat 5 mit StiBungsmittel

NEU - Allergene: al = Gluten a2 = Krebstiere a3 = Eier a4 = Fisch a5 = Erdnlisse a6 = Soja a7 = Milch/Laktose a8 = Schalenfriichte

\ _ FREUNDLICHE MENSA .-I

a9 = Sellerie a10 = Senf a11 = Sesam a12 = Schwefeldioxid/Sulfite a13 = Lupinen a14 = Weichtiere

Veggie Zone

NUrnberg, DutzendteichstralBe 24,
bei der Mensa Regensburger StralSe

Wintersemester 2016/17:

wieder gedffnet
ab 17. Oktober 2016

fur .Sch[iler/Studenten

gegan Vorlage des Auswelses

jetzt mit neuer website:

AMMm-iicn

menseﬁ"\ta[

Mensa Langemarckp
Mensa Regensburger Str.

www.mensavital.de

mensaVital. Iss ganz leicht.
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