Schwein gehabt

Seit langem engagiert sich das
Studentenwerk intensiv im Be-
reich Ausbildung und berufli-
che Qualifikation. Hier gibt es
aktuell zwei Erfolge zu vermel-
den: Im Juli hat, zum einen,
unser Systemgastronomie-
Azubi Corrie Bolton nach drei-
jahriger Ausbildung seine IHK-
Abschlussprifung  erfolgreich
abgelegt; aulerdem konnte
sich unser Praktikant Martin
Lager, der Uber das Berufsausbildungswerk Mittelfran-
ken in der Mensa Regensburger Strae in Nurnberg
gelandet war, als Beikoch qualifizieren. Beiden meinen
herzlichen Glickwunsch!

Die Diskussion Uber artgerechte Tierhaltung in der
Landwirtschaft und entsprechende Gutesiegel lauft
momentan auf vollen Touren. Auch wir befassen uns
intensiv mit dem Thema Tierwohl und haben uns des-
halb, wie bereits berichtet, der ,Stroh-Schwein“-Initia-
tive des Bayerischen Staatsministeriums fur Ernah-
rung, Landwirtschaft und Forsten und des Deutschen
Instituts fir Gemeinschaftsgastronomie (DIG) ange-
schlossen. Voraussichtlich schon Ende Juli (leider nach
Drucklegung dieses WERKsBIitz) werden wir in unserer
Hochschulgastronomie die ersten Strohschwein-Ge-
richte anbieten!

Eine erholsame und sonnige Ferienzeit (es muss ja nicht
gleich schweinehei werden...) winscht Ihnen |hr

Mathias M. Meyer, kommissarischer Geschaftsfihrer
des Studentenwerks Erlangen-Nirnberg

Kostenloses Leihfahrrad in Niirnberg

Wir fordern Nachhaltigkeit und kooperieren gerne mit ent-
sprechenden Projekten. Ab sofort gibt es die Mdglichkeit
an der Mensa Insel Schitt ein Fahrrad kostenlos auszulei-
hen, das von BUNI-BIKE zur Verfugung gestellt wird.

BUNI-BIKE ist ein idealistisch-ambitioniertes Projekt des
BUNI Kultur- und Freizeittreff, mit dem Ziel, durch kosten-
lose Bereitstellung gespendeter und wieder hergerichteter
Fahrrader, den Zugang zu umweltfreundlicher und kos-
tenfreier Mobilitat zu ermdglichen.

Der Leihstandort des auffallig roten Fahrrads ist auf dem
Fahrradparkplatz am Andreij-Sacharow-Platz 1, beim Ein-
gang zum Glastreppenhaus. Den Zahlencode flr's Fahr-
radschloss gibt's durch einmalige kostenlose Registrierung
im BUNI Kultur- und Freizeittreff.

Weitere Informationen unter:
www.buni-bike.de

B b i i A

v.l.: Mensaleiter Daniel Schmidt, BUNI-Bike-Initiator Dennis Petsch und
der Nirnberger Hochschulgastronomie-Gruppenleiter Dirk Voit mit
dem BUNI-BIKE-Fahrrad am Studentenhaus Nirnberg

Eichstatt: Anton Schmidt verabschiedet

AR

==

Der Leiter der Mensa Eichstatt, Anton Schmidt, trat zum
1. Juli 2017 in den wohlverdienten Ruhestand. Als Mann
der ersten Stunde war er seit September 1988 in der Men-
sa bei der Katholischen Universitat in Eichstatt tatig. Im
Rahmen einer kleinen Feierstunde am 22. Juni 2017 dankte
Studentenwerks-Geschaftsfuhrer Mathias M. Meyer Anton
Schmidt sehr herzlich fir die geleisteten Dienste und sein
groRes Engagement und wurdigte den Ur-Allgauer, der sich
im Laufe seiner Tatigkeit ebenso friih wie intensiv mit The-
men wie veganem Essen und Nachhaltig-
keit befasst hat, als einen beachtlichen
Statthalter des Studentenwerks Erlangen-
NUrnberg in Eichstatt, der dank intensiv
betriebener Kontaktpflege vor Ort zu einem
regelrechten , Hilfs-Geschaftsfuhrer” he-
rangewachsen sei. Zugleich wunschte er
Herrm Schmidts Nachfolger Simon Czernoch
alles Gute und viel Erfolg.

Simon Czernoch

Neue Mittagsmusik-Organisatoren

Seit mehr als 10 Jahren gibt es unter dem Motto
~Thank God It's Friday” wahrend der Vorlesungszeit je
einmal im Monat in der Nirnberger Mensa Insel Schutt
und in der Erlanger Mensa Langemarckplatz mittagli-
che Livemusik zum Wochenausklang. Die Konzerte
werden traditionell zum GrofSteil - aber nicht aus-
schlieBlich — von Studierenden der Hochschule fir Mu-
sik NUrnberg (HfM) bestritten. Auch fur Kinstlerakquise
und Programmgestaltung zeichnet in der Regel ein/e
Student/in der HfM verantwortlich. Bis zum Ende des
laufenden Sommersemesters war dies die Jazzsangerin
Linda Mund, ihr folgt zum Start des Wintersemesters
2017/18 Martin Kohrer (gerade erst als Teil des Duos
»Mit und Ohne” selbst bei Thank God It's Friday aktiv)
nach, ab Januar 2018 dann Barbara Hofbauer; beide
studieren ebenfalls an der HfM. Herzlichen Dank an
Linda Mund und an die neuen Organisatoren!
www.werkswelt.de/thank-god-its-friday
www.facebook.com/kulturcampus.en
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Die bisherige Thank-God-It's-Friday-Organisatorin Linda Mund mit ih-
rem Nachfolger Martin Kéhrer sowie Claudia Mdller und Sebastian Fi-

scher vom Studentenwerk, die die Freitagsmusikreihe betreuen (v.l.)

Richtig was los: Sommer-Musenhdppchen am 28. Juni 2017 im
Erlanger Studentenhaus
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Ferienéffnungszeiten
Hochschulgastronomie
Sommer 2017

Durchgehend geéffnet:

Sudmensa und Cafebar, Erlangen

Mensa Langemarckplatz, Erlangen

Mensa Insel Schitt, Nirnberg

Cafeteria UB, Erlangen

Cafeteria BistrOHM Bahnhofstrafl3e, Nirnberg
Imbisswagen REWI Lange Gasse, Nurnberg
Cafeteria Eichstatt

Cafeteria Ingolstadt

Geschlossen:

Mensateria Wollentorstral3e, Nirnberg (31.07.-03.09.)

Mensa Regensburger StraRRe, Nirnberg (31.07.-10.09.)
Veggie Zone St. Paul, Nurnberg (28.07.-15.10. / in dieser Zeit als
Aufenthaltsraum gedffnet, Automatenstation zuganglich)
Mensa Ansbach (31.07.-03.09.)

Mensateria Gastwirtschaft zum Adler, Triesdorf (31.07.-10.09.)
Mensa Ingolstadt (31.07.-01.10.)

Mensa Eichstatt (31.07.-24.09.)

Cafeteria Chemikum, Erlangen (07.08.-03.10.)

Cafeteria Sidmensa, Erlangen (07.08.-03.10.)

SUDGartla, Erlangen (07.08.-03.10.)

Cafeteria KochstralRe, Erlangen (31.07.-10.09.)

Cafebar Langemarckplatz, Erlangen (31.07.-03.10.)

Cafebar Universitatsbibliothek, Erlangen (17.07.-15.10.)
Cafeteria BingstraRe, Nurnberg (02.08.-15.10.)

Cafeteria BarenschanzstralRe, Nurnberg (10.07.-01.10.)
Cafeteria Come IN Hohfederstral3e, Nurnberg (10.07.-01.10.)

Anderungen vorbehalten. Bitte beachten Sie unsere aktuellen
Aushénge und informieren Sie sich unter www.werkswelt.de !

NEU: Cafeteria an der Hochschule fr Musik Ntrnberg (HfM)
ab 16.10.2017 geodffnet !

Abende im September (wer

Hausrezept: Boeuf Stroganoff
Passend ftir die ersten kiihlen

lieber kochen lasst: Gibt's am
29. September in der Mensa).

Zutaten fUr 4 Personen: 600 g
Rindfleisch (moglichst Filet o.
Rucken), 160 g Champignons (in
Scheiben schneiden), 1 Zwiebel
fein gehackt, 150 g Gewirzgur-
ke in Streifen geschnitten, 35 g
Butter, 30 g Mehl, Y4 Liter Bruhe,
3 EL Tomatensaft, 2 cl saure Sahne, 2 cl Sahne, Salz,
Pfeffer, Paprika, ein Spritzer Zitronensaft, 120 g Rote Bee-
te gekocht und in Streifen geschnitten

Zubereitung: Fleisch in kleine Streifen schneiden, mit
Salz und Paprika wirzen und kurz ruhen lassen. Inzwi-
schen fur die Sof3e die Butter zerlassen, das Mehl hell-
braun anschwitzen, mit Brihe abléschen, Tomatensaft
hinzugeben. Eine glatte SoRe rihren und bei schwa-
cher Hitze ca. 15 min ziehen lassen. In einer heiRen
Pfanne das Fleisch anbraten, herausnehmen, jetzt erst
salzen und zur Seite stellen. Etwas Butter in die Pfanne
geben, Zwiebel und Champignon-Scheiben hell anbra-
ten. Saure und sufe Sahne und einen Spritzer Zitrone
in die SoBe einrthren (Achtung, nicht mehr kochen, da
die Sahne sonst gerinnt). Fleisch, Champignons, Zwie-
bel und Gurken in die SoBe geben. Die Rote-Beete-
Streifen untermischen, oben aufstreuen oder an der
Seite servieren. Typische Beilage ware Reis, aber auch
frische Bandnudeln eignen sich ausgezeichnet.

Wohl bekomm's und guten Appetit, lhr
Helmut Jilg, Leiter der Mensa Ansbach

Glutamat? Welches Glutamat ...?!

In den Gastebichern unserer Mensen wird immer wie-
der mal der Ruf nach ,weniger/gar kein Glutamat” laut.
Tatsache ist: Wir verwenden seit Uber 10 Jahren Uber-
haupt kein Glutamat mehr! Auch Hefeextrakte haben
wir weitestgehend eliminiert, als einzigen Artikel haben
wir noch eine gegarte Ente im Sortiment, die ab und zu
bei Aktionen angeboten wird und Glutamat enthalt.
Kurz und gut: Weniger als nichts geht nicht! Im Ubrigen
findet sich Glutamat auch in vielen unbehandelten Le-
bensmitteln, von Natur aus zum Beispiel in reifen To-
maten, Hartkase oder Sojasol3e.

Auch kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe setzen wir
so wenig wie maglich ein, ein voélliger Verzicht ist im
Rahmen einer Essensproduktion groBen MaBstabs aber
leider nicht maoglich.
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ZERTIFIZIERTE Bredhimild s b en samml st Immer & uberall ... taglich in allen Mensen:

Nur vom Studentenwerk: NACHHALTIGE

Fischerei, die unabhangig nach den ~—t—_  Eintopf/Tagessuppe . Nachschlag Frische Salate
Das FISCHEREI Richtlini f des MSC fii 9 g beispialhaft k“‘ - /“ é ,‘ bei allen nicht fettgebackenen vom Biiffet
WOhIfﬁhI aket Msc icntlinien e.s A ur el‘ne e_|sr'_"e arte " auch in Bio-Qualitat \ §'> N/ Starkebeilagen: in Selbstbedienung
P und nachhaltige Fischerei zertifiziert wurde (DE-OK0-006) =" groRere Portionen kostenlos! ~~
x = eine grolRe Schale Eintopf/Tagessuppe z.B. Reis, Nudeln, Kartoffelsalat, etc. = wahrend der Vorlesungszeit
MSC-Zertifizierungsnummer MSC - C - 51840 inkl. 1 Kaiserbrétchen (nicht KI6Re, Pommes, Kroketten u.3.)

Stud. 1,20 € /Bed. 2,20 € / Gaste 2,40 €  Bitte an der Ausgabe gleich Bescheid sagen!  Preis nach Gewicht und Auszeichnung

‘ Mensaspbeelseplan fur September 2017 o ge® Mensasg‘eelseplan fur September 2017 o e flir Schiler/Studenten
nerui ¥ % 8 ® o % 8 ®
R Fr01.09. 1 Schwarzbierpfanne vom Rind W2Mi mit Nudeln W2 2,98 € 3,98€ 596 € Di19.09. 1 G Hahnchenspie mit BBQ-SoBe >%z und Reis 245€ 3,45€ 490€
2 F @ A.-Seelachsfilet gebacken WzFi mit Remoulade 45WzFi 2,28€ 3,28€ 456€ 2 S Paprikarahmgulasch vom Schwein WzMiSel mit NudelnWz 2,48 € 3,48 € 4,96 €
3V Kaiserschmarrn mit Mandeln WzEiMiMan ynd Apfelmus? 2,09 € 3,09 € 4,18 € 3V Kartoffel-Gemiiseauflauf E-MiSel mit LauchsoBe WzMi 1,85€ 2,85€ 3,70 €
4 V Pasta Napoli V2 1,69€ 2,69€ 3,38 € l‘!tlt mit neuer WGhS'te‘
: Mi20.09. 1 S Schinkennudeln 47-WzEiMi mit TomatensoBe Wz MiSel 2,07€ 3,07€ 4,14€ WV
im Paket nur Mo 04.09. 1 G Linsentopf SelSen mit Putenwienerle 1,69€ 2,69€ 3,38€ 2 G Putenbrustgeschnetzeltes mit Karotten-OrangensoBe 2,42 € 3,42€ 4,84 €
2 S Schweine Cordon Bleu '-47-WzMi mit Zitrone ' 198€ 2,98€ 3,96 € 3V Hirtenkase gebacken W=M mit Quark-Gurken-Dip S>WzEMi 2 45 € 345€ 4,90 €
1 90 3 V Reispfanne ,Espafa“ mit allerlei Gemiise und Oliven 1© 1,98 € 2,98 € 3,96 €
L | Do21.09. 1 G Gyrospfanne v. Hahnchen m. WeiBkrautsalat, Tsatsiki79%¢ u, Tomatenreis 2,95 € 3,95 € 5,90 € mens3y tal
statt 4,60 € Di05.09. 1 S Schweinegeschnetzeltes ,Ziiricher Art“ 4WzMi ynd Spatzle W2 2,48 € 3,48€ 4,96 € 2 S Schweinebraten ,Jager Art«WzSel 1,99€ 299€ 3,98€
2 G Gebratenes halbes Hahnchen 3,09€ 4,09€ 6,18€ 3V Spatzle-Pfanne ,Gértnerin“ W2EMi mit SchnittiauchsoBe V=M 1,97 € 297 € 3,94€
o 3V Veggie-Nuggets WzE:So.Mi mit Krauter-Dip Wz EiM 2,54 € 3,54€ 5,08¢€
Fiir den Kopf Fr2200. 1 G Putengulasch , TexMex* W=S¢l, mit Nudeln 2 225€ 325€ 450 €
Die neue ZEIT CAMPUS Mi06.09. 1 R Hacksteak W2Ei, mit PilzrahmsoBe WM und Plree ™ 2,49€ 3,49€ 4,98€ 2V Apfelkiichle WzEMi mit VanillesoBe M 2,42 € 3,42€ 4,84€
Juli/August 2017 2 G Apfel-Nuss-Couscous m. lackierten Hahnchenbruststreifen V=ErMiSelSes 2,38 € 3,38 € 4,76 € 3 F @ Knusper-Alaska-Seelachshappen > m. Remoulade *>W=M&2,19 € 3,19€ 4,38 €
3V Pizza vier Kase WzMi 2,98 € 3,98€ 5,96 € 4 V Pasta Aglio e olio mit Gem(ise 14 WzMiSel 1,69€ 2,69€ 3,38€
Fir Gliick m Do07.09. 1 V Penne mit Brokkolirdschen und Waln(issen WzMiWa 1,69€ 2,69€ 3,38€ Mo 25.09. 1 V Gnocchi in Kase-GemUisesoBe 14 WzEiMi 222€ 3,22€ 444€
DeBeukelaer GliicksKEX 2 S Schweinehalsbraten $¢' mit Majoran-Kiimmel-Jus WzSel 1 99€ 299€ 3,98 € w Wildragout in Cranberries und Pilzen WzMisel 2,62€ 3,62€ 5°24€
WeiBe oder Milchschokolade G Putenschnitzel gebacken Wz mit Curry-Dip 5WzEi.So.Mi 2,49€ 3,49€ 4,98€ 3 S 6 kleine frankische Bratwliirste 7 auf Sauerkraut 2,08€ 3,08€ 4,16 €
Fiirs Herz Fr08.09. 1 F @ Schollenfilet gebacken Wz mit Dillmayonnaise 5WzEiMi Kartoffeln 2,76 € 3,76 € 552 € Di26.09. 1 V Schupfnudeln mit Tomaten und Hirtenk&ase W2E:Mi 2,26 € 3,26 € 452¢€ Mensa Regensburger Str.
Ein Getrink nach Wahl: 2 R Rindergeschnetzeltes in Thaicurry mit Sprossengemise V> 2,47 € 3,47 € 4,94 € 2 G Puten Cordon Bleu WzMi mit Zitrone ' 2,35€ 3,35€ 4,70€ wywmensavital e
« Kaffee + Kakao * Tee 3V Germknddel W=EM mit Zimt-Zucker und MandelsoBe MMan 1,69 € 2,69 € 3,38 € 3 Tipp des Tages 1,69€ 2,69€ 3,38€ e i i
4 V Nudeln Wz mit Paprikarahm WzMi 1,69€ 2,69€ 3,38€
Mi27.09. 1 R Ko6fta W2EMi mit Gemusereis S¢' und Pfefferminzdip M 248 € 3,48€ 4,96 €
Mo 11.09. 1 R Cevapcici W2 EiSoMiSel.Sen g f Tomatenreis, Ajvardip SW=EiMi 2,59€ 359€ 5,18¢€ 2 G Hahnchenschnitzel m. Kiirbiskempanade "2 auf lauwarmem Linsensalat®® 3,33 € 4,33 € 6,66 €
2 S Schweineragout ,altfrankisch“ m. Speck, Zwigbeln u. Majoran4WzMiSen 1 92 € 292 € 3,84 € 3V Kartoffelrgsti 7 mit FrihlingsgemUse Mi-Se! 1,69€ 2,69€ 3,38 €
; 3V Tortellini alla casa mit Gemuse und Kase 14 WzEiMiSel 222€ 322€ 444¢€
Spelseplon ? Do28.09. 1 G Gebratener Reis mit Hiihnerfleisch und Asiagemiise WzS° 2,48 € 3,48 € 4,96 € .)ESItudelr:_t’\?__r}\rf]v&rrk
August ... Di12.09. 1 S Schweineschnitzel ,Wiener Art“ Wz m. Zitrone ' u, Kartoffelsalat*® 2,58 € 3,58 € 5,16 € 2 S PfefferspieBbraten WzMisel 1,09€ 2,99€ 398€ e Rt et
2 G Lasagne m. Blattspinat u. Putenstreifen 14WzEiMiSel TomatensoBe WzMiSe 2 98 € 3,98 € 5,96 € 3V Spaghetti mit Soja-Bolognese Wz50.S¢l ynd Reibekase "4M 1,81 € 2,81 € 3,62 € g §"cchuigastionomisg
Wo ist geéffnet? 3V Tipp des Tages 1,69€ 2,69€ 3,38€ Q)
— Info Ferienéffnungs- Fr29.09. 1 F @ Alaska Seelachs gebraten WzFi m. Krauterdip ®W2EMi y, Kartoffeln 2,65€ 3,65€ 5,30 € Cafeteria Siidmensa
zeiten umseitig! Mi13.09. 1 R Rindergulasch m. Paprika, Champignons "5 und Kartoffelpiiree ™ 2,82 € 3,82 € 5,64 € 2 R Rindergeschnetzeltes ,Stroganoff* 45WzSel . 247€ 347€ 494¢€ Taglich wechselnde Gerichte
2 S Pasta tricolore mit Schinken und Pilzen *47-WzM 1,85€ 2,85€ 3,70 € 3V Quarkkeulchen mit Zimtzucker und Apfelmus 47-9WzEiMiSu 1 95 € 2,95 € 3,90 € (It. Aushang) sowie:
Was gibt es zu essen? 3V Quarkstrudel WzE:Mi mit VanillesoBe M 1,82€ 282€ 3,64€ 4 V Pasta Tricolore mit buntem Gemiise WzMi 1,69€ 269€ 3,38€
— Speiseplane im 4 Vv Farfalle tricolore Wz mit Pilzen Wz Mi 1,69 € 269€ 3,38€ ! Schwelﬂesst%ak (80 g) mit
Internet unter Mo 02.10. 1 R Bifteki ™ m. buntem Krautsalat 7%, Reis u. Sour-Cream-Dip '7811MiSu 2 69 € 3,69 € 5,38 € 1,20 €/2.20 €/2,40 €
www.werkswelt.de Do14.09. 1 G Héhnchencurry mit Gemise und Mango "25°5%, dazu Basmatireis 2,58 € 3,58 € 5,16 € 2 G Hahnchennuggets Y2 mit CocktailsoBe 57:9-WzEiMi.Su 2,29€ 3,29€ 458¢€
2 R Frankischer Sauerbraten WzSe! 2,87 € 387€ 574€ 3 V Kartoffelgulasch mit Peperoni 169€ 2,69€ 3,38€ 2 Schweinesteaks (a 80 g) mit
Wi aRs) euds T ek | 3 V Veganer Donerteller'79WzSoSensu m, Krautsalat, Reis u. Tofu-Knoblauch-Dip$ 2,29 € 3,29 € 4,58 € D1 0510 Foiertag 220 €/3S,88e€/4,40 c
>emesterferien fur sie o Fr1509. 1 F @ FishW2Esel and Chips mit Remoulade 45W2& 292€ 392€ 584€ Hahnchenbrust (160 g) mit
2 G GefliigelspieB mit ErdnusssoBe & 215€ 3,15€ 4,30€ Mi04.10. 1 G Bulgurpfanne 1%z m, Tomate, Oliven '© u. Hahnchenstreifen 2,58 € 3,58 € 5,16 € SoRe
7777777777777777 3V Auberginenpiccata 4WzEMi guf Tomatennudeln Wz 2,11€ 3,11 € 422¢€ 2 S Schweineschnitzel ,Jager Art*WzSe! 2,12€ 3,12€ 424 € 1,90 €/2,90 €/3,80 €
3V Kasespatzle W2E-Mi mit Rostzwiebeln W2 1,98€ 2,98€ 3,96 € Hacksteak
Mo 18.09. 1 S Penne alla Carbonara 14 WzEibi 1,82€ 2,82€ 3,64 € 150 €/2.50 €/3.00 €
2 G H&hnchenbrust W2Se mit Champignon-Tomaten-RagoutW22,13 € 3,13 € 4,26 € i ' '
—————————— 3 Vv Sojaragout m. Mungobohnen, KokossoBe 7S¢l y, Reis (Jambalaya) 1,69 € 2,69 € 3,38 € S=Schwein R=Rind G = Gefliigel L =Lamm W=Wild F=Fisch V = vegetarisch V'=vegan MV =mensaVital B = Bio Pasta (diverse Sorten) mit

Hochschulgastronomie Beilagen sind nicht im Preis enthalten. Anderungen vorbehalten!

SolBe
1,99 €/2,99 €/3,98 €

: Deklarationspfichtige Zusatzstoffe: 1=mit Farbstoff 2=mit Coffein 4=mitKonservierungsstoff 5=mit StiBungsmittel 7 =mit Antioxidationsmittel 8=mit Ge-
Sparaktion schmacksverstérker 9 = geschwefelt 10 = geschwéirzt 11 = gewachst 12=mit Phosphat 13= mit StiBungsmitel, enthéit eine Phenyialaninguelle 30 =mit Fetigiasur
in unseren Cafebars: Allergene: Wz =Weizen(Dinkel Kamut) Ro = Roggen Ge = Gerste Hf = Hafer Kr = Krebstiere Ei = Eier Fi = Fisch Er = Erdniisse So = Sojabohnen Mi=Mich/Lakiose Teller Steak Wedges
10 : Man =Mandeln Hs = Haselntisse Wa = Walniisse Ka = Kaschu(Cashew)niisse Pe = Pekann(isse Pa = Paraniisse Pi = Schalenfriichte Pistazien m. PommessolSe o. Ketchup
9 zahlen - 10 trinken Mac = Macadamianiisse Sel = Selleie Sen = Senf Ses = Sesam Su = Schwefeldioxid u. Sulfte Lu = Lupinen We = Weichiiere 2,00 €/3,00 €/4,00 €

Preise Stud./Bed./Géste
gemex / Y

Hier konnte IHRE Anzeige stehen ...

Exzellenter Schutz
vor Schédlingen.

www.gesa.de

Vegg i e Z (0] ’le Wintersemester 2017/18:

3t Paul wieder gedffnet

ab 16. Oktober 2017
NUrnberg, DutzendteichstralBe 24,
bei der Mensa Regensburger StralSe

Erkundigen Sie sich nach den Konditionen
far eine Anzeige im ,WERKsBIitz* beim
Leiter Kommunikation und Offentlichkeits-
arbeit, Uwe Scheer, Tel. 0 91 31/ 80 02-62,

uwe.scheer@werkswelt.de

Hyglene (berzeugend anders.

Die Sparkarten gibts in den Cafebars.



