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Könnte so der Neubau der Wohnanlage Avenariusstraße in Nürn-
berg aussehen? Der Siegerentwurf des Architektenwettbewerbs.

Ave, Leserinnen

und Leser!

Alles Ave(nariusstraße) oder
was? Nicht ganz, aber unser
großes Wohnheim-Neubaupro-
jekt in der Nürnberger Nord-
stadt ist natürlich weiterhin
eines der bedeutendsten The-
men. Kürzlich hat das Preisge-
richt, dem ich selbst ebenso
angehörte wie unsere Verwal-
tungsratsvorsitzende, Kanzle-

rin Andrea Gerlach-Newman von der TH Nürnberg, die
Sieger des Architektenwettbewerbs gekürt (siehe ne-
benstehenden Artikel). Wir haben uns über ein insge-
samt starkes Bewerberfeld gefreut, der erstplatzierte
Entwurf des Berliner Büros SEHW Architektur GmbH
fügt sich nach einhelliger Meinung des Preisgerichts
städteplanerisch optimal in die Umgebung ein.

Beim Semesterticket in der Region Erlangen-Nürnberg
hoffen wir derzeit für 2020 auf eine preisliche „Null-
runde“, im Mai wird darüber wohl Klarheit herrschen. In
Triesdorf ist das Thema Semesterticket noch nicht ak-
tuell, aber wir bemühen uns gemeinsam mit der Hoch-
schule um eine Verbesserung des Nahverkehrsange-
bots und es sieht so aus, als dürfte man hier vorsichtig
optimistisch sein. Zu beiden Themen halten wir Sie
natürlich auf dem Laufenden.

Ein hoffentlich ebenso stressfreies wie erfolgreiches
Sommersemester 2019 wünscht Ihnen Ihr

Mathias M. Meyer,
Geschäftsführer des Studentenwerks Erlangen-Nürnberg

Hausrezept: Couscous mit Rote Bete

und Feta

Zum Winterausklang mit den
letzten Roten Beten ein
schnelles, einfaches, vegetari-
sches Gericht vom stellvertre-
tenden Leiter der Mensa Insel
Schütt in Nürnberg.

Zutaten für vier Personen:
400 g Rote Bete
(gekocht, vakuumiert)
1 Schalotte oder kleine Zwiebel
1 Knoblauchzehe
4 EL Öl
250 g Couscous
ca. ¼ l Gemüsebrühe
Salz, Pfeffer nach Geschmack
Saft von ½ Zitrone
200 g Feta

Zubereitung:
Rote Bete würfeln, Schalotten und Knoblauch fein
schneiden. Die Schalotten und den Knoblauch mit 2 EL
Öl in einem Topf glasig schwitzen. Rote Bete zugeben
und 1 min. mitdünsten. Den Couscous in die kochende
Gemüsebrühe geben und ca. für 10 min. quellen lassen
(Zubereitungshinweis der Packung beachten), Rote Be-
te unterheben. Mit Salz, Pfeffer und Zitronensaft ab-
schmecken. Den Feta grob zerbröckeln, über das Ge-
richt geben und mit Petersilie oder frischem Koriander
nach Geschmack garnieren. Wohl bekomm's!

Andreas Husar
Stellvertretender Leiter der Mensa Insel Schütt Nürnberg

Noch bis einschließlich 22. April 2019 geschlossen sind:

Cafebar Universitätsbibliothek Erlangen
Veggie Zone St. Paul Nürnberg
Cafeteria Bingstraße Nürnberg

Alle übrigen Einrichtungen unserer Hochschulgastronomie sind im
April den gesamtenMonat über regulär geöffnet, in der Ferienzeit
teilweisemit geänderten/eingeschränkten Öffnungszeiten,
weitere Informationen vor Ort und unter www.werkswelt.de !

Änderungen vorbehalten! Bitte beachten Sie unsere Aushänge
vor Ort und informieren Sie sich aktuell unter www.werkswelt.de !

Info Öffnungszeiten

Semesterferien Frühjahr 2019

Beratung: Anti-Stress-Workshop für

FAU-TechFak-Studierende im Mai ...

... und zwei Sozialberatungstermine für Verlän-
gerungen von KfW-Studienkrediten im April

Für alle Studierende der Technischen Fakultät der FAU
findet ab Mai ein Workshop zum Thema „Umgang mit
Stress im Studium“ statt. Der Kurs kostet 30 €, die
Anmeldung ist ab sofort möglich.
www.werkswelt.de/kursangebot

Die Sozialberatung bietet am Donnerstag, 4. April und
11. April jeweils zwischen 14 und 16 Uhr zwei zusätzli-
che offene Sprechstunden für Verlängerungen von KfW-
Studienkrediten an (www.werkswelt.de/sozialberatung).

Ein Jahr Cafeteria Veilhofstraße

Zum Geburtstag blicken wir auf das vergangene Jahr
zurück: Von Beginn an und trotz kleinerer technischer
Anlaufschwierigkeiten wurde die neue Cafeteria an der
Hochschule für Musik in Nürnberg von den Studieren-
den gut angenommen. „Am Anfang musste sich bei
uns alles einspielen, mittlerweile läuft es aber rund und
ich fühle mich hier pudelwohl“, so Leiterin Monika
Stockhammer. Sie bezeichnet die Cafeteria als ihr ab-
solutes Wunschprojekt, engagiert sich entsprechend
und kennt den Großteil ihrer Gäste mittlerweile mit
Namen. Auch mit deren Vorlieben ist sie inzwischen
vertraut, daher wird schon mal in der Küche mit neuen
veganen Aufstrichen experimentiert: „Ein vielfältiges
Angebot ist mir wichtig, gerade bei veganen oder glu-
tenfreien Speisen. Bei Anregungen oder Fragen könnt
ihr mich jederzeit ansprechen, dann finden wir eine
Lösung.“ Herzlichen Glückwunsch zum Einjährigen und
weiterhin viel Erfolg!

Entscheidung beim Architekten-

wettbewerb Avenariusstraße

Nach Abschluss des Architektenwettbewerbs zum
Neubau der Wohnanlage Avenariusstraße zeichnete
Studentenwerks-Geschäftsführer Mathias M. Meyer im
Rahmen einer Preisverleihung am 11. März 2019 die
Gewinner aus. Der mit 41.000 € dotierte Siegerentwurf
des Architekturbüros SEHW Architektur GmbH aus Ber-
lin überzeugte das Preisgericht einstimmig und setzte
sich damit gegen 22 andere Einreichungen durch. Das
Preisgericht lobte dabei besonders die harmonische
Gestaltung und die, u.a. aufgrund von Dachterrassen,
Gemeinschaftsräumen, bodentiefen Fenstern und vie-
len Grünflachen zwischen den einzelnen Gebäuden,
hohe Wohnqualität des Entwurfs. Die geplante Wohn-
anlage soll neben rund 400 Wohnplätzen auch eine Ki-
ta beinhalten. Neben dem ersten Platz wurden beim
Architektenwettbewerb noch vier weitere Preise sowie
zwei Anerkennungen vergeben, allesamt ebenfalls mit
Preisgeldern dotiert.

Vorab-Informationsveranstaltung am 1. März

Bereits eine Woche vor Ende des Architektenwettbe-
werbs lud das Studentenwerk in Kooperation mit dem
Vorstadtverein Nürnberg-Nord e.V. zu einer öffentlichen
Informationsveranstaltung ins Studentenhaus Nürn-
berg. Mehrere Vertreter des Studentenwerks sowie der
stellvertretende Vorsitzende des Vorstadtvereins, Jo-
chen Loy, standen dem guten Dutzend Interessierten
eine Stunde lang Rede und Antwort. Auch zukünftig
sollen alle Anwohner und die Öffentlichkeit so zeitnah
und umfassend wie möglich über die weitere Planung
und den Verlauf des Projekts informiert werden.

Das sanierungsbedürftige Wohnheim an der Nürnber-
ger Avenariusstraße soll, nachdem ein Gutachten eine
mögliche Sanierung als unwirtschaftlich festgestellt
hatte, abgerissen und neu gebaut werden. Mit dem
Abriss der Häuser soll voraussichtlich im Frühjahr 2020
begonnen werden.

von links: Markus Saito (Abteilungsleiter Stud. Wohnen, Bau u. Technik),
Karin Heinlein (Projektleiterin Neubau Avenariusstraße), Uwe Scheer
(Leiter Kommunikation) und Julia Kusser (Stv. Abteilungsleiterin Stud.
Wohnen, Bau u. Technik) vom Studentenwerk mit Jochen Loy, dem
stellvertretenden Vorsitzenden des Vorstadtvereins Nürnberg-Nord e.V.

Leiterin Monika Stockhammer in der Cafeteria Veilhofstraße. Mittwochs
verwandelt sich der Raum, dank integrierter Bühne und Lichttechnik, in
einen kleinen Konzertsaal. Voraussichtlich ab Sommer kann dann auch
die gegenüberliegende Terrasse genutzt werden.

Preisübergabe an die Sieger (v.l.n.r.): Grégoire Tourne (guba+sgard),
Susanne Boss (SEHW Architektur GmbH), Achim Eilmsteiner (SEHW Ar-
chitektur GmbH), Thomas Guba (guba+sgard), Hendrik Rieger (SEHW
Architektur GmbH), Mathias M. Meyer (Geschäftsführer Studentenwerk
Erlangen-Nürnberg)



Hier könnte IHRE Anzeige stehen ...

Erkundigen Sie sich nach den Konditionen
für eine Anzeige im „WERKsBlitz“ beim

Leiter Kommunikation und Öffentlichkeits-
arbeit, Uwe Scheer, Tel. 0 91 31/ 80 02-62,

uwe.scheer@werkswelt.de

Immer & überall

Eintopf/Tagessuppe

auch in Bio-Qualität
(DE-ÖKO-006)

... täglich in allen Mensen:

eine große Schale Eintopf/Tagessuppe
inkl. 1 Kaiserbrötchen
Stud. 1,20 € / Bed. 2,20 € / Gäste 2,40 €

Nachschlag
beiallennicht fettgebackenen
Stärkebeilagen:
größerePortionenkostenlos!

z.B. Reis, Nudeln, Kartoffelsalat, etc.
(nicht Klöße, Pommes, Kroketten u.ä.)
Bitte an der Ausgabe gleich Bescheid sagen!

Frische Salate
vom Büffet
in Selbstbedienung

während der Vorlesungszeit

Preis nach Gewicht und Auszeichnung

Mensaspeiseplan für April 2019

Studierende
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Ausgabe

Gäste

Nürnberg, Dutzendteichstraße 24,
bei der Mensa Regensburger Straße

Mensaspeiseplan für April 2019

Komplett veganes Angebot!

Während der Semesterferien
vom 08.02.2019 bis 22.04.2019

geschlossen.

Hochschulgastronomie

Cafeteria Südmensa

Aktueller Speiseplan siehe

Aushang vor Ort!

Täglich wechselnde Gerichte

(Currywurst, Frikadelle,

Schnitzel, Pasta, Pommes ...)
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DeklarationspflichtigeZusatzstoffe:1=mitFarbstoff 2=mitCoffein 4=mitKonservierungsstoff 5=mitSüßungsmittel 7=mitAntioxidationsmittel 8=mitGe-
schmacksverstärker 9=geschwefelt 10=geschwärzt 11=gewachst 12=mitPhosphat 13=mitSüßungsmittel,enthälteinePhenylalaninquelle 30=mitFettglasur
Allergene:Wz=Weizen(Dinkel,Kamut)Ro=RoggenGe=GersteHf=HaferKr=KrebstiereEi=EierFi=FischEr=ErdnüsseSo=SojabohnenMi=Milch/Laktose
Man=MandelnHs=HaselnüsseWa=WalnüsseKa=Kaschu(Cashew)nüssePe=PekannüssePa=ParanüssePi=SchalenfrüchtePistazien
Mac=MacadamianüsseSel=SellerieSen=SenfSes=SesamSu=Schwefeldioxidu.SulfiteLu=LupinenWe=Weichtiere

S = Schwein R = Rind G = Geflügel L = Lamm W = Wild F = Fisch V = vegetarisch = vegan MV = mensaVital B = Bio
Beilagen sind nicht im Preis enthalten. Änderungen vorbehalten!

Mo 01.04. 1 R S Krautwickel Wz,Ei,Sen mit Zwiebelsoße 1,Wz,Sel,Ge und Püree Mi 2,23 € 3,30 € 4,46 €
2 G Hähnchen Cordon Bleu Wz,Mi mit Zitrone 2,25 € 3,25 € 4,50 €
3 Weizennudeln mit Tofuwürfeln und allerlei Sprossen Wz,So 2,08 € 3,30 € 4,16 €

Di 02.04. 1 R Köfta Wz,Ei,Mi mit Gemüsereis 1,Sel und Pfefferminzdip Mi 2,57 € 3,57 € 5,14 €
2 V Vegetarische Frühlingsrolle Wz,Ei,So,Mi,Sel mit Sweet Chili-Soße 1,85 € 2,85 € 3,70 €
3 S Vollkorn-Spirelli m. Schinken 4,7,12,Wz u. Tomaten-Basilikum-Sahnesoße 1,Wz,Mi,Sel 1,75 € 3,30 € 3,50 €

Mi 03.04. 1 S Schweineschnitzel „Wiener Art“ Wz,Ro mit Zitrone und Kartoffelsalat 1,Sen 2,65 € 3,65 € 5,30 €
2 F Forelle „Müllerin Art“ Wz,Fi,Mi,Man 3,42 € 4,42 € 6,84 €
3 Süßkartoffelpfanne mit Kürbiskernen und Pesto Rosso Man 2,78 € 3,78 € 5,56 €

Do 04.04. 1 R Spaghetti Bolognese Wz mit geriebenem Käse 1,4,Ei,Mi 2,32 € 3,32 € 4,64 €
2 S Schweinebraten mit Kümmelsoße 1,Wz,Sel,Ge 2,18 € 3,18 € 4,36 €
3 Veganer Vollkorn-Pilzbratling Wz,Sel,Hf mit Chilli-Ingwer-Soße 7 2,18 € 3,18 € 4,36 €

Fr 05.04. 1 F A.-Seelachsfilet im Backteig Wz,Fi,Mi,Sen,Ses mit Tomatensoße 1,Wz,Mi,Sel u. Reis 2,71 € 3,71 € 5,42 €
2 G Hähnchenbrust Wz mit Zwiebelsahnesoße 1,Wz,Mi,Sel,Ge 2,25 € 3,25 € 4,50 €
3 Thai-Nudelgemüse-Pfanne mit Erdnüssen in Kokossoße Wz,Er,So 1,92 € 3,30 € 3,84 €

Mo 08.04. 1 G Linsentopf 1,Sel,Sen mit Putenwienerle 1,4,7 1,87 € 3,30 € 3,74 €
2 R S Köttbullar Wz,Ei,Mimit Preiselbeeren, Rahmsoße1,Wz,Mi,Sel,Ge u. Kartoffelpüree Mi 2,48 € 3,48 € 4,96 €
3 Reispfanne „España“ mit allerlei Gemüse und Oliven 10 2,13 € 3,30 € 4,26 €

Di 09.04. 1 S Schweinegeschnetzeltes „Züricher Art“ 1,4,Wz,Mi,Sel,Ge und Spätzle 1,Wz,Ei 2,52 € 3,52 € 5,04 €
2 G Putensteak mit Pfefferrahmsoße 1,Wz,Mi,Sel,Ge 2,85 € 3,85 € 5,70 €
3 Erbsen-Quinoa-Frikadelle Sel mit veganem Senf-Dip Sen 1,97 € 2,97 € 3,94 €

Mi 10.04. 1 S Schweine Cordon Bleu 1,4,7,Wz,Mi mit Kartoffelsalat 1,Sen und Zitrone 2,82 € 3,82 € 5,64 €
2 G Putengeschnetzeltes Thai-style Wz,So 2,59 € 3,59 € 5,18 €
3 Falafel mit Salat W, türkischem Reis W und Tomatenchutney 2,48 € 3,48 € 4,96 €

Do 11.04. 1 G Geflügelfrikadellen Wz,Eim. bunt. Kart.salat 1,Sen Quark-Gurken-Dip 5,Wz,Ei,Sen,So,Mi 2,78 € 3,78 € 5,56 €
2 R Fränkischer Sauerbraten 1,7,9,Wz,Mi,Sel,Su 2,92 € 3,92 € 5,84 €
3 V Spätzlepfanne „Gärtnerin Art“ mit Gemüsestreifen 1,Wz,Ei,Mi,Sel 1,85 € 3,30 € 3,70 €

Fr 12.04. 1 F A.-Seelachsfilet im Kartoffelmantel Wz,Mi , Zitrone mit Spinatkartoffeln 1,Mi 2,92 € 3,92 € 5,84 €
2 S Schweinerückensteak mit Zwiebel-Käsetopping 1,4,Wz,So,Mi,Ge 2,18 € 3,18 € 4,36 €
3 V Grießbrei mit Kirschkompott und Zimt-Zucker Wz,Mi 1,75 € 3,30 € 3,50 €
4 V Nudeln Wz mit Paprikarahm 1,Wz,Mi 1,75 € 3,30 € 3,50 €

Mo 15.04. 1 S 2 Schweinsbratwürste 7,12 auf Sauerkraut 1,4 mit Kartoffelpüree Mi 2,76 € 3,76 € 5,52 €
2 R Chili con carne Wz,Sel mit Cajunreis Sel 2,05 € 3,30 € 4,10 €
3 V Pasta mit Blattspinat und Gorgonzolasoße 1,4,Wz,Mi 1,79 € 3,30 € 3,58 €

Di 16.04. 1 R S Fränk.Hacksteak Wz,Ei,Sen Majoran-Kümmel-So. 1,Wz,Sel,Ge Bay.kraut 1,4,7,9,S,Su Kartoffeln 2,97 € 3,97 € 5,94 €
2 G Puten-Pfannen-Gyros mit Tsatsiki Mi und Krautsalat 1,7,9,Su 3,29 € 4,29 € 6,58 €
3 Chinagemüse m. Kichererbsen in Curry-Kokossoße Wz,So,Sen m. Basmatireis 2,02 € 3,30 € 4,04 €

Mi 17.04. 1 R Rindergulasch „Ungarische Art“ Wz mit Nudeln Wz 2,87 € 3,87 € 5,74 €
2 G Putenschnitzel „Wiener Art“ mit Zitrone Wz 2,25 € 3,25 € 4,50 €
3 V Käsespätzle mit Röstzwiebeln 1,Wz,Ei,Mi 2,16 € 3,30 € 4,32 €

Do 18.04. 1 veganes Gulasch Wz,So mit Spirelli Wz 1,92 € 3,30 € 3,84 €
2 G gebackenes Hühnerkeulenschnitzel Wz,Ei mit Zitronendip 5,Wz,Ei,MI 2,25 € 3,25 € 4,50 €
3 V Eipatty Ei,Mi,Sel mit Spinat 1,Wz,Mi und Kartoffeln 2,24 € 3,30 € 4,48 €

Fr 19.04. Feiertag

Mo 22.04. Feiertag

Di 23.04. 1 G Hähnchenstreifen in süß-saurer Soße Sel,Sen und Basmatireis 2,45 € 3,45 € 4,90 €
2 S Westfälisches Röstischnitzel 9,Wz,Su mit Zitrone 2,28 € 3,28 € 4,56 €
3 V Blumenkohl-Brokkoliauflauf 1,Ei,Mi mit Béchamelsoße 1,Wz,Mi 2,09 € 3,30 € 4,18 €

Mi 24.04. 1 R S HausgemachterHackbraten Wz,So,Ge,Sen,Ei m.Jus 1,Wz,Sel,Ge u.Kartoffel-Kräuterpüree Mi 2,38 € 3,38 € 4,76 €
2 G Piccata vom Hähnchenbrustfilet 1,7,Wz,Ei,Mi m. Tomatensoße 1,Wz,Mi,Sel 2,29 € 3,29 € 4,58 €
3 Gemüsecurry mit Sojawürfeln im Reisrand Wz,So,Sen 1,97 € 3,30 € 3,94 €

Do 25.04. 1 S Hirtenrolle Wz,Ei,So,Mi m. Tomaten-Basilikum-Soße 1,Wz,Mi,Sel u. Reis 2,29 € 3,30 € 4,58 €
2 R Kalbsrollbraten mit Gemüsestreifen und Jus Wz,Sel 3,05 € 4,05 € 6,10 €
3 Bunte vegane Gnocchi m. Schwarzwurzeln, Karotten u. Bohnen Wz,So 2,27 € 3,30 € 4,54 €

Fr 26.04. 1 R Schwarzbierpfanne vom Rind Wz,Mi,Ge mit Spätzle 1,Wz,Ei 3,17 € 4,17 € 6,34 €
2 F Hokifilet paniert Wz,Fi mit Remoulade 4,5,Wz,So,Mi,Ei 2,32 € 3,32 € 4,64 €
3 V Kaiserschmarrn mit Mandeln u. Rosinen 1,Wz,Ei,Mi,Man und Apfelmus 7 2,19 € 3,30 € 4,38 €
4 Pasta Napoli Wz 1,75 € 3,30 € 3,50 €

Mo 29.04. 1 V Spinattortellini Wz,Ei,Mi mit Käsesoße 1,Wz,Mi 1,92 € 3,30 € 3,84 €
2 G Hähnchenbrust „Puszta Art“ 1,4,5,Wz,Sel,Ge 2,25 € 3,25 € 4,50 €
3 S Schweine Cordon Bleu 4,7,Wz,Mi mit Zitrone 2,09 € 3,09 € 4,18 €

Di 30.04. 1 G Hähnchenfiletspieß mit BBQ Soße Wz,So und Reis 2,52 € 3,52 € 5,04 €
2 V Veggie-Nuggets Wz,Ei,Mi,Hf mit Kräuter-Dip 5,Wz,Ei,Mi 2,54 € 3,54 € 5,08 €
4 S Pfeffergeschnetzeltes vom Schwein 1,Wz,Mi,Sel,Ge mit Spätzle 1,Wz,Ei 2,52 € 3,52 € 5,04 €

Mi 01.05. Feiertag

Do 02.05. 1 V Penne mit Brokkoliröschen und Walnüssen Wz,Mi,Wa 1,85 € 3,30 € 3,70 €
2 S Schweinehalsbraten Sel mit Majoran-Kümmel-Jus 1,Wz,Sel,Ge 2,18 € 3,18 € 4,36 €
3 G Putenschnitzel gebacken mit Zitrone Wz mit Curry-Dip 5,Wz,Ei,Mi 2,44 € 3,44 € 4,88 €

Fr 03.05. 1 F Schollenfilet gebacken Wz,Mi,Fi mit Dillmayonaise 5,Wz,Ei,So,Mi Kartoffeln 2,92 € 3,92 € 5,84 €
2 R Rindergeschnetzeltes in Thaicurry mit Sprossengemüse Wz,So 2,47 € 3,47 € 4,94 €
3 V Germknödel Wz,Ei,Mi mit Zimt-Zucker und Mandelsoße Mi,Man 1,75 € 3,30 € 3,50 €
4 Pasta mit Tomaten und Zucchini 1,Wz,Sel 1,75 € 3,30 € 3,50 €

Mo 06.05. 1 R Ćevapčići Wz,Ei,Sen auf Tomatenreis 1, Ajvardip 5,Wz,Ei,So,Mi 2,75 € 3,75 € 5,50 €
2 S Schweineragout „Altfränkisch“ mit Speck, Zwiebeln und Majoran 4,Wz,Mi,Sen 2,09 € 3,09 € 4,18 €
3 Kartoffelrösti 7 mit Frühlingsgemüse 1,Sel 1,82 € 3,30 € 3,64 €


